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ON SOZ
Yakin Dogu Universitesi, Fen Edebiyat Fakiiltesi, Tiirk Dili ve Edebiyati Bolumiinii

h stmeradaiiiamacim;  dilimizi |, kiltirimizi ve daha da énemlisi edebiyatimizi ve

ebiiyat1m1zm derinliklerini 6grenip onlarla ilgili bilgiler 6grenmekti. Benligimdeki bu
likleri arastirma ve halkimizin kiltartyle ilgili bilgiler edinme istegi Turk Halk Edebiyati
sierimizde 6grendigim bilgilerle daha da perginlegmig oldu.

| Tokat'ta doQup buyddugim igin icimdeki Halk Edebiyat'ini arastirma arzusu
,efzﬁniyet calismami da bu sahada se¢meme yardimci oldu.

; Mezuniyet ¢alismamda Tokat'in tarihi ve Tokat'in yemek kultlrdyle ilgili arastirmalar
yaptim. Tokat'n ilk cag medeniyetlerinden giinimiize kadar olan donemleri, gecirdigi
e:yrelerive Tokat'in yemek kiiltiriiyle ilgili genis bir bilgi birikimine sahip oldum. Kisitli bir
leiLuda yaptigim halde, mezuniyet calismamadan biyik zevk aldim. Cunkd, ileride yapmay!
dusiindigium calismalarim igin baslangi¢ olacagina inantyorum.

Calismam sirasinda beni yonlendiren ve yardimlarini esirgemeyen degerli hocam,

saym Dog. Dr. Habib Derzinevesi'ye sonsuz siikranlarimi sunarim.

Ramis OZDEMIR



TOKAT’IN TARIHI
EVLIYA CELEBIYE GORE TOKAT:
Tokat hakkinda Evliya Celebi-Seyahatnamesi 5. cilt sayfada 69. ve 70.sayfada sOyle

azmaktadir: "Bu havasi hos sehrin 4 tarafindan bahge ve bostanlar iginde sular akar bu
a]j.t;~lerde bilblllerinsesi insan ruhuna rahatlik verir. Meyvelerilezzetli ve latif olup, her tarafa
di:ye olarak gonderilir. Her baginda birer kdsk, havuz, fiskiyelerve cesitli meyveler bulunur.
a]kl zevk ehlidir. Gariplerle dostturlar, kin tutmaz hile bilmez, deryadil, haluk, selimve halim
ardirlar. Herkes iyi zanda bulunurlar. lyi geginirler hayirh yapilar yapmaya hevesleri
ktur. Camii, saray, kosk ve imaretleri o kadar' metin ve glzel olur ki, bunlara girenler
hayrandl,,r. Sehir genislik ve ucuzluklu bir yer olup diinya ylziinde esi yok gibidir. Yilin-her
zirfilanmda halkin nimetleri-boldur. Haci Bektas Velinin hayirli ve bereketli dualariyla bu eski
arihi sehir "ALIMLER KONAOI FAZILLAR YURDU VE SAIRLER YATAOIDIR."
TOKAT KENTININ DEOISIK ZAMAN VE BOLGELERDEKI iSMi

* Komana Antik

» Evdoksia Bizans

e DokatArap

« Kahcun iran

e Dar tnnusret Selguk

e Sobaru Mogol

e Dar Unnasr YildirrmBeyazit

e Tokat Osmanlive Cumhuriyetddnemi
ILIMiZ TARIHININ KULTUR VE SANAT SENTEZLERI M.0.3000 yillarindan
baglayarak, 14 devlet ve bircok beyligin yasadigi ve egemen oldugu Yesilirmak havzasi iginde
yer alan Tokat, Karadeniz kiyilarinindar ve nemli ic Anadolu'nun genis ve kuru alanlarindan,
_dag siralariyla kendini dogal olarak soyutlayan, genis ve sulak vadiler ve gecitlerden olusan
‘bereketli alanlarinorta yerinde bulunmaktadir. |
5400-3200-3000 Kalkolitik ve tun¢ caglarindan sonra buyiik Hitit devletinin dogu
federasyonuna bagli bircok kentin Yesilumak'in kollari Kelkit, Tozanli ve Cekerek vadileri
oyunca kurulmasi ile baglayarak Pers, Pontus déneminde doruga ulasan derebeylik dizeni;
Tokat, Niksar, Zile ve Turhal da en gucli seklini almistir. Bunlarin her biri yakin tepeler
~lind.e kurulu-kale, sato; tapinak ve kayleri ile basli basina bir beylik durumunda idiler.

HavZanm,cograﬁ durumu ticaretiil gelismesine sebep olmustur.



~ade™ platolarini asamayan "iyon" kiltiri M.O. 6 yy'dan itibaren kolonistlerle birlikte
Karadeniz’den pdemonion (Unye) Samsun ve Tokat'a gelmis giineydeki geleneksel
Kapadokya" ve dogudan gelen "Pers™ kultir( ile kaynasmistir,

1.yy Danismend ve Selcuk Turklerinin siyasi usttnlikleri ile Maveralin-nehir'den gelen Turk
lam Kiiltirii ic Anadolu'dan batiya dogru yayilarak 700 vyillik Bizans uygarhgina son
ermistir. '

Selguklular zamaninda Anadolu'nun 6. buyiik kenti olan Tokat 12.yy Hacli ve Bizans
plarinin, 1243 yilindan itibaren de Mogol-baskisinda olmasina ragmen ilhanli egemenligirii
onuna kadar gelismesini sirdirmustir. Turklerin Anadolu'da. yarattigi 6zu guzellik ve sabir
lan uygarliklarinkdltiir sanat mimarlik bayindirlikeserleri ile Tokat'ta yiiz yiize gelebilirsiniz.

TOKAT'TA 6000 YILDAN BU YILA YASAMIS UYGARLIKLAR, DEVLET VE
IMPARATORLUKLAR

‘ e HATTI IMPARATORLUOU

e HITITIMPARATORLUOU

e FRIGUYGARLIOI

« MED UYGARLIOI

« PERS UYGARLIOI

« BUYUK ISKENDER IMPARATORLUOU

« ROMAIMP.ARATORLUOU

e BIZANS iMPARATQRLUOU

« ARAP DEVLETLERI |

« DANISMENT DEVLETI

- ANADOLU SELCUI(LJ)DEVLETI]

« MOOOL iIMPARATORLI.JOU

e ILHANLIDEVLETI

- OSMANLIiIMPARATORLUGU

- TURKIYE CUMHURiYETi DEVLETI

~ HITIT VE FRIG CAGLARI

Katolitik ve ilk tung caglarinin ardlyndan kurulan eski Hitit kralligi ve daha sonraki
Buyuk Hitit imparatorlugu dénemine aifyerjegim alanlari Tokat'in sulak vadilerine, bereketli
valanna Serpilﬁii§tir. Gorulmeye deger en 6nemli merkezlerden biri Zile ilgesinin Yalinyazi

ﬁ?nbr‘rpdr:laﬁd\/lasathdyﬂktUr. Buytk Hitit imparatorluguna bagli federasyonlardabir beye ait bir

T



sarayda ve bu sarayin yamaclarinda, kentin bulundugu hoyikte arkeolojik kazilar yapilmis givi

yazih tabletler, tung ve demir caglara ait cesitli seramik. esyalar bulunmustur. Yiksek dizeyde

Hitit kdltir ve sanati yasanan. diger ©nemli merkezler, Erbaa. ilgesinde Horoztepe, JG.C

Anderson'un  "Verisa" ve J.Garstang'in  “zippalanga” dedigi kutsal Hitit kenti Aktepe (Bolus)

Hoyugl, Zile Kalesinin bulundugu "Anzilia"

werlesim alanlari. bulunmaktadir.

Hoyagi ile hoyiuk ve kale hdyik gibi diger

Buralarda arkeolojik kazilar yapilmis, kalkolitik doneme ait

eserler bulunmustur.”  Ege GO¢ kavimleriyle Bati Anadolu'yu istila eden Frigler Tokat

yoresindeki . cekerek Tozanh, Kelkit cayr boylarinda kurulu Hitit kentlerini isgal etmislerdir.

M.O. 8 ve 7. yy da yiiksek diizeyde bir uygarlik kurmuslardir.. Masat héyiikte Frig dénemine ait

yapilar ve cesitli esyalar bulunmustur. .

PERS DONEMI Karadeniz'den gelen Kimmer akinina. dayanamayan . Frig kavimlerinin

yikilmasiyla MO. 6. yy'da once Med daha sonra da Pers egemenligine giren Tokat biylk

Kapadokya Satrapliginin (Pers Eyalet Valiligi) icinde kaldi. Persler Komana'daki . MA

“h

; Ak g
wwl Frd Va1

+ "‘!'-.‘_. R YR PSR

S T L B o o

'f’;a ol e T

"m‘lnﬂfl o, gl R N Y
o

r‘&b.‘#"."g!.._;‘ ¥ -l

L e . g D P
&b Wis s
el b ¥

X S
S Lawiy T ,.,.‘m..»'> 7

- oo . P

-
&

» e M "
g VR T AR R R R
%v-b-;i‘.ﬁ e T

q
WL AN o T -y Li.* 4
#

7R

R T

"“:1.""“"'.&...‘;’&"".‘ e
g WY L e s e AT
L Ry o SRR OF v vl .
b e wi de LY Y AV N s g g ey
e L AW S B

S v A Sl anl e s ARG Mt e P A
L G101 e :

-

T
o

s
- .
iR @i e L R

‘"-,t.‘« "
e

o

‘o 4% “"’- :

Fai AW

L
-y o e
e B

oY
e oy ART MK
- - R - *

toplantisina  karsi  kendi  Zerdiist  dinlerini
yaymak icin Zile'ye dort sttunlu bir Andidis
ates tapmaglr ve kirsal alanlarda pek c¢ok
Atesgedeler  insa ettiler.. Tokat'm  ekonomik
ve stratejik.  Onemini.  gbzeten Persler,
baskentleri  Persopolisten  Ege'de  Lidya
Kralhiginin  baskenti  Sart merkezine kadar
uzanani Kral Yolu'nu Tokat'tan ~ gegirdiler. -
HELLENISTIK DONEM ve
PONTUS KRALLIGI MO. 334 ve 332 de
Biyik iskender'in hizli ve hirsli seferi . ile
Anadolu'daki . Pers egemenligi son bulmus,
Helenistik = ca§ baglamistir.© Bu d6nem
baslangicta Pers ve Makedonyali soylularin .

egemenlik_ catismalari = surip gitmis: sonunda



Pers kokenli Mithiritat ©onderliginde Pontus Devleti kurulmustur.. Giderek giiglenen Pontus;
Krallari Niksar, Turhal ve Zile'de Gazafilaklia denen glicli kaleler, Komana ve Erbaa'da da
tapinak, . saray ve villalar yapmiglardir. -

Karadeniz ; kiyilarinda guclenen zamanla Anadolu'nun  buyldk bir alanini igine alan
Pontuslar, Anadolu'yu istila eden Roma. ordularina karst uzun yillar siiren amansiz direnis:
stirdirmiglerse - de M.O. 1.yy da Romalilara yenik diismiisttirler.

ROMA DONEMI Pontus'un _ giiclii direnisini kirmak icin Roma,. en giiclii generallerini
Kictk Asya'ya gonderir. Amiral Triarius, Sulla, V.Flaccus, Lucullus ve Pompeius. buylk
miicadeleler verirler. Nihayet MO. 47 de J. Sezar Zile'ye gelir ve Roma'ya baskaldiran Pontus
asilli Basforos krali 2. Pahamake'nin ordulari ile Altiaga¢ mevkiinde karsilasirlar. Her sey 5
saat icerisinde olup bitmis uzaktan gelerek ¢cok bllytlk zafer kazanan Sezar "veni, vidi, vici"
(Geldim, gordim, yendim) diyerek Roma'ya bildirir. 400 yil stiren roma egemenligi sirasinda
Tokat ve yoresinde ticaret, bayindirlik ve iletisim gelismis, kentler imar edilmis. Komana,
Niksar, Zile ve Sulusaray'in 6nemi
artmistir.

Tokat Mizesinde Roma
donemine ait  birgok  eser
bulunmaktadir. Niksar'in Leylek
Pinari, Ayvaz, Harmancik, Canakgl
deresi ile Kale igi'nde, Zile'nin
oren yerinde ve Sulusaray ilgesinde

Roma donemine ait birgok kalinti

bulunmustur.

BiZANS Roma doneminde imparatorluk 395'te  Dogu ve Bati olarak béliindiigiinde
Tokat Dogu Bizans sinirlari iginde kaldi. Bu donemdeki en dnemli gelisme Hiristiyan-Bizans
uygarhigininAnadolu'da yayilmasi, yeni bir kiltir ve sanat baglatmis olmasidir. Ma ve Anaitis
gibi tapinaklari olan Komana kenti giderek éneminiyitirdi. Hiristiyan halle Turhal yakinlarindaki
Dazimondis ve Tokat Kalesi'nin bulundugu Evdoksia'ya gog ettiler. 6-7-8. yy Sasani ve Arap
devletleri Bizansin_ en 6nemli dogu sorunu oldu. Tokat ve ydresi zaman zaman istanbul'un.
fethine girisen Arap akincilarinin eline gecti. 10 ve 11.yy da Tirkmen ve gb¢ gazalar ile

baglayan Tirk - Bizans temasi Sultan Alparslanin 1071 Malazgirt Zaferi'nden sonra Bizans'in



geri cekilmesine donustli. Kutalmisoglu Stleyman_ Sah ve Gimistekin® Ahmet Gazi'nin . ordulari
Anadolu'nun__ biytk boélimuni ele gegirerek bagimsiz beylikler kurdular.
DANISMENDOGULLARI  DONEMI Biyiik Selguklu donemi imparatoru. Sultan
Melik Sah'in komutanlarindan  Gumustekin  Ahmet Gazi 1071 Malazgirt: Zaferi'nden sonra
ordulari ile Anadolu'ya geldi. Once Sivas' ve 1095 yilinda da Niksar' baskent yapti. Daha
sonra da Tokat, Zile, Turhal, Zonusayi birlijine Kkatt.. Anadolu Selguklu devletinden ayri
bagimsiz bir devlet kuran Danismentogullari daha sonra Kayseri ve Malatya'yi da alarak
guclendiler. Gineye inerek Antakya Bohemont Prensligine, Akdeniz'de de Krigya kralligina

son verdiler. Anadolu'nun Turklesmesinde Onemli basarilari olan Melik Ahmet Gazi, Trabzon

Rum Kralligi'na, Hacli ordularina karsi miicadele vermis, kardes Turk devleti olan Anadolu

Selcuklularr ile de zaman zaman. ¢atismalara girmistir:

Danismend eserlerinin ¢ogu Niksar' ve Tokat'ta bulunmaktadir. . Danismend ogullarinin

Tokat yoresindeki egemenligi Selcuklu Sultani 2. Kiligarslan'a kadar strmustr.

ANADOLU SELCUKLULARI DONEMi
12yy ortalarina kadar stiren Selcuklu, Danismend gekismesine son veren 2. Arslan tiim

Danismend birliginikendine katar ve 1186 yilinda Turklerin Feodal devlet anlayisina uyarak 11
oglu arasinda paylastirmistir. Tokat, ogullarindan Ruknettin Stleyman'a duser. Ancak

kardesler arasi uyusmazliklarin tehlikeli boyutlara ulastigini. géren Sileyman Sah yeniden devlet



blitinligunu  saglar. Anadolu Selguklu devletinin en 6nemli ve gigli zamani Tokat'ta 6 yil
emirlik yapan Alaettin. Keykubat'in = dénemidir. 1220 yilinda tahta gikan Alaettin. Keykubat (lke
sinirlarini. genisletir. Kentleri imar eder, huzur ve giiveni saglar. 1236 yilinda Kayseri'de ' yedigi
av etinden zehirlenip 6len Alaattin. Keykubat'in yerine oglu L Giyasettin. Keyhisrev tahta
gecer.. Geng sultanin dirayetsizligi, emirlerle uyusamama. nedeni ile go¢ kafileleri ve nihayet 6ni
glglikle alinan Babai ayaklanmalarr devleti zayiflatmis. ve Mogollarin  llkeye girmesini
Onleyememistir. 1243 Kosedag Savasi devletin kotii kaderini belirlemis ve tilke Mogol baskisi
altinda kalmistir. Bu olumsuz gelismeleri durdurmak_ igin Selguklu sultanlartyla Mogol hanlart.
arasinda kilit adam olan Pervane Muinettin. Suleyman birligi saglamak_ yerine Kisisel ihtiraslari
ile olaylari daha da ¢ikmaza. sokmus, nihayet 13. yy sonlarinda Anadolu Selguklu devleti ilhanlt
Mogollarinin. egemenligi altina girmistir. Pervane Stleyman iktidarinda olan Tokat'ta bugin.
Gokmedrese diye anilan ginileri ile tinlt Pervane Killiyesi'ni insa etmislerdir.

ILHANLI DONEMI Cengiz imparatorluju parcalandiktan sonra 1256 yilinda kurulan:
llhanli Devleti Tirk ve lIran  Kkiiltiirii
altindaydi. Anadolu Selguklu devletine son
veren ve yarim yizyila yakin Orta ve Dogu
Anadolu'ya  egemen  olan ilhanlilar
bolgedeki siyasi ve ekonomik_
Ustinltklerinin  yani sira Tokat, Zile ve
Niksar" da eserler birakmiglardir.

BEYLIKLER ~ DONEMi ilhanlt
devletinin. son yillarinda Anadolu valisi
Timurtas,. Misir' a kaginis ve yerine yakint
Ertana (Eratna) Beyini. birakmisti.. Bir siire
sonra 1340 yilinda Emir Ertana bdlgede
bagimsiz bir hukimdarhk_  kurdu. Tokat

egemenlik alani iginde alan ve halkin Kose

Peygamber diye sevdigi Emir Ertana 1352 S o = mi e :
yilinda éliince, emirlerin kavgalari ve ayaklanmalariyonetimi zayiflatti. Pargcalanmaya baslayan
Ertana (lkesi Tokat ve Niksar yorelerinde Tacettinogullari, Haci Kutlusah ve diger beylerin
egemenlik catismalari ile ¢okmeye basladi. Nihayet 2. Ertana hikimdari Alaattin Ali
déneminde bu huzursuzluklar 6nlemeye galisan devlet adamiydi. Kadi Burhanettin biyik

micadeleler sonunda yonetime karsi bagimsizhgini ilan etti. Bu blyuk beyligi Sivas'tan



tmey- ¢.baglayan Kadi Burhanettin  kendisine bagimli olinak. istemeyen Tokat, Niksar, Zile
k;hal,sile siddetli catismalara girdi, Tokatn sik sik kusattl ise de basarili olamadi. Ayni
. sair olan. bu biyik Osmanli hikimdari . Yildirrm Beyazit ile savasti. 1398 de
oyunlurhiikiimdari ile girdigi savasta oldirildi. Kadi Burhanettin ile emirler arasinda
tikenmez catismalardan usanan Tokat halki Osmanli Sultani Yildirnm Beyazit'a
- jak illerininOsmanhbirliginekatiimasintistediler.

OSMANLI DONEMI 1392 yilinda Osmanh Beyligi'ne katilan Tokat'in. adi D4rii'n
- glarak degistirilmistir.Bundan kisa bir siire sonra Anadolu'ya giren Timur ordulari Tokat
sini kusatmis, ancak elde edemeyecedi kentte biyik tahribat yapmustir. Fetret Devri
Gimiz donemde Sehzade Celebi Mehmet'in Amasya ve Tokat yorelerinde ayaklanmalari
wmasl, Osmanli devletinde yeniden dirlik ve diizenlik saglanmasi ile Tokat 5 yiizyil suiren
Timur, Sah ismail kusatmalari, Uzun Hasan, Sah ismail, Karayazici, Celali ve diger
ya]ﬂamﬂalarm yakip yiktigr Tokat su -taskintarive yer sarsintilarininyaptigr hasara ragmen
emin1 ve gelisiminiyitirmemistir. Basta dokumacilik, yazmacilik, bakircilik ve dericilik olmak
¢:I~Ysanayi ve ticaret gelismis, 14 buyuk han, birgok camii ve medresenin yani sira saraylar
Y mlar kopruler ve cesmeler yapiimistir. Yabanci seyyahlarinve Evliya Celebi'nin guzellik
- pimetlerini anlatmakla bitiremedikleri Tokat 1617 yilinda Valide Sultanlara VVoyvodalik

ImyUS; Unlt-- Osmanli sultanlarinin gelip gérdugu ordular ile konakladigi siyasi, kilturel ve

m~aratorlugu’'nda 6nde gelen kentlerinden - biri olmustur. Gerileme devrinde kervan
ollarindan uzak kalan ve bir i¢ kent haline gelen Tokat, Avrupa'da gelisen sanayi ve teknoloji
e savaslardan olumsuz etkilenmis, giderek bolgeler arasi ticaret merkezi olma ozelligini
kaybetmistir.

1863'te nahiye, 1878'de Mutasarrflik, 1920'de mistakil Liva olan Tokat,
‘um’huriyet'in ilanina kadar kendi kabuguna cekilmistir. Cumhuriyet.dénemindetarim, enerji,
ve sanayi yatirimlariylayeniden canlanan Tokat, son yillardayine eski glicii ve 6nemine
avusma yolunda biytik atihmlaryapmaktadir.

~ MiLLI MUCADELEDE TOKAT Bilindigi gibi 19. yizyilin ikinci yarisinda sanayinin
elismesi, somirgecilik ve diplomatik iliskilerin hizlanmasina neden oldu. Bu durum ise ayni
manda blyuk.devletler arasinda siyasirekabet, ekonomik ¢ikar catismalari ve anlasmazliklari
‘Ie’ da.tia getirdi. 1. Diinya Savasi 6ncesi karsilikl ihtiraslarinve menfaat catismalarininmerkezi

urumnina gelen Avrupa, adeta bir barut figisindanfarksizd.

o.omik bir merkez olmustur. Tokat, Sivas Beylerbeyligi'nin sancak merkezi olarak Osmanli



- Teknik = Ustinlik kompleksine kapilan Avrupa, Osmanli Devletine "Hasta Adam"
fy].cl:baklyor ve onu somiiriilecek bir devlet; Turk Milleti'ni_ de idare edilmeye muhta¢ bir
; ét olarak goriiyordu.

Osmanli  Devletine gelince; |. Diunya Savasi'ndan 0Once 1911 - yillinda girdigi
ab,stgarb Savagi'nda son Afrika topraklarini italya'ya kaptirmis, 1912-1913 yillarindaki
dll Savaslari'nda aldigi maglubiyetlede Rumeli‘deki niifuzunu kaybetti.

Canakkale Mucizesine ragmen 1. Dunya Savasi'ndan da yenik ayrilan Osmanli Devleti,
ondros Mutarekesi gibi haysiyetkirici bir antlasmayiimzalamakmecburiyetindebirakilmisti.
Turk Milleti'ni esaret zincirine vurmaya yonelik mutarekenin imzalanmasiylaOsmanli
‘}v]eti artik resmen degilse bile fiilenyikilmigsayilmaktaidi. |

Turk Milleti, maddi ve manevi bakimdan iyice sarsiimisti. Memlekette aclik, sefalet,
ayissizlikve gelecek konusunda ise timitsizlik hakimdi.

Ancak, bitin bu olumsuzluklara ragmen, millet egemenligine dayali yeni bir Tlrk
vleti kurma fikri ile yola cikan Mustafa Kemal, Tiirk Milletinin kurtulusu yéniinde hic bir
zaman (mitsizlige kaptlmadi. O, Turk Milletinin vatani, bagimsizligi, bayragi, namusu ... gibi
féal saydigi degerleri korumada her turli fedakarhktan kaginmayacaginigok iyibiliyordu.
Turk Milletine olan glivenini her :firsattaifade eden Mustafa Kemal, bilindigi gibi 19
ayls 1919 glnu Samsun'a Gikarak Kurtulus savasimiz yolunda ilk adimi atmis oldp.
amsam'dag-baglayan bu oncuIle Kavak, Havza, Amasya ve Tokat istikametinde devam
ektir.

Tokat, ancr Dunya Savagl sonJarmda Sivas vilayetine bagli bir sancak merke2|

e Ermeniler ise azmllk durumunda idi. Z|Ie Resadiye, Niksar ve Erbaa Tokata bagl

iazalardl.

Osteren sikintl, sliphesiz Tokat sancagl halkini da Uzmus ve.\?\gele}c‘ek hakkinda endiseye
trmiistiir. Bilhassa, Tokat'ta azinlik durumunda olan Rumlarin-merkezi Samsun olmak
c’réﬁ: Tokat’s da icine alan bolgede Pontus Devleti kurmak istemeleri Tokat halkinin
ed gmhglm daha da artirmakta idi. Bu- durum karsisinda Tokat'ta yasayan Muslimanlartedbir
‘kcl‘,ile~25 subat 1919 tarihinde "Karadeniz Turkleri Midafaa-i Hukuk Cemiyeti" Tokat
sini kurdular. Bu subenin bir ay sonra da merkezi istanbul'da olan "Vilayeti Sarkiye
/ wdtafruuj Hukuk Cemiyeti'ne" baglandigi bilinmektedir.

urumumdaldl Bu tarlhlerde nufusu yuz bini asan Tokat Sancaginda Turkler (;ogunlukta Rum

Mondros Mutarekesi'nin imzalandigi ginlerde ve hemen sonrasindaAnadolu'da.. bas -



Jokat Miidafaa-i Hukuk: Cemiyeti'nin yaptigi hizmetler konusunda arastirmact. merhum
:INLIOGLU'nun tespitleri sdyledir;
1. Erzurum_ Kongresine gonderilen Rifat Bey'in. 800 liralik yol harcini
ddediler. O zamanin Midafaa-i Hukuk: Heyeti bu paray highir yardim goérmeden
~yalniz kendi keselerinden verdiler.
2. Maras ve Izmir' de catisan yurttaslarimiza "iane" toplandi. Camasgirlar
diktirildi.
3. Biryerden diger yere taginan "Darlleytfun" talebesine yardim edildi.
4. Genel harpten donen esirlerimizin yurtlarina kavusmalarina cahsildi.
5. Sehir icinde yaya Kuva-yi Milliye kuruldu. Cogu bu gibi islere yeni
atilan genclerden ibaret olarak bu kuvvet, ihtiyat zabitleri kumandasina verildi.
6. Sehir disi icin Mutevellioglu Nuri Bey kumandasinda stivari "Kuva-yi
Milliye™ kuruldu.
7. Numara kullanan, adlarini ve sayilarini saklayan adamlari vasitasiyla

olan: biten islerden haber alinmaya calisiidi.

Tokat Miidafaa-i Hukuk. Cemiyeti idare Heyeti'nde gérev alanlar: Tahir Ristii, Hacl

snii; Rifat (Hamamcioglu), Nuri (Mitevellioglu), Mehmet (Yagcioglu), “Vahap (Baloglu),
srahim  (Yogurtcuoglu), Fuat (Evliyaoglu), Haci Mustafa (Muftiikatipoglu), Hafiz Agah.
¢,iniKomiser), Izzet (Gengagaoglu), Remzi (Doktor), Fehmi (Celipoglu), Sevki (Emekli
inb,L1.s1),Vehbi (Mithasebecioglu) ve Salih (Bekgioglu) beylerdir.

15 Mayis 1919'da Yunanhfarin. Izmir'i isgal etmeleri Tokat Halki tarafindan . tepkiyle

arSiIiltlLr,: Tokat ve kazalarinda Redd-illhak Cemiyetleri kuruldu. Yunan . isgalini protesto
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k amaclyla da 20 Haziran 1919 giini Niksar'da miting yapildi. Niksar- halki.
ayis}(miting) sonunda alinan kararlarr "Redd-i ilhak Cemiyeti Reisi Mahir" imzasiyla itilaf
etleri temsilcileri ile A.B.D. Cumhurbaskani_ Wilson'a gonderir; Bu- kararlarda "Biz Turk
er vatan pargasinin. Turk kalmasini istiyoruz. Siz de buna s6z vermis idiniz. Simdi ise
niizde durmadiyinizi gorilyoruz. Anadolu'ya uzatilacak bir tecaviiz - bizi 6ldiirmek igin
tlan bir adiindir. Insaniyet ve adalet namina suikasttan vazgeciniz."denilmektedir.

Bu arada, |. Diinya Savasi'ndan. donen Ihtiyat Zabitleri Tokat'ta "ihtiyat Zabitleri
aviin Cemiyeti" adi altinda bir cemiyet kurdular. Bu cemiyeti kuranlar hem kendi aralarinda
nn]asmayl saglamak . hem de memleket davalariyla ilgilenmek amaciyla ortaya ¢ikmislardir,
lafaa-i Hukuk Cemiyeti'nin calismalarint. yeterli gérmeyen ihtiyat Zabitleri; "Memleketin
. yaralarini - saracak vatanperver adamlari géremiyoruz. Kuvvetli bir heyet yoktur ki,
atGtbu hususta tanitabilsin. Kendilerini idareden aciz adamlar bu tehlikeli zamanfarda Tokat
1 nasil yonetecekler?" diyerek Mudafaa-i Hukuk Cemiyet-i Idari Heyeti'ne genclerin de
sini istemiglerdi.  Sonunda istekleri yerine getirilerek genclerinde Miidafa-i Hukuk

ti'ne girmeleri saglanmistir. Bu durum Tokat'taki miicadele azmine daha. da gii¢

9.0rdu Mufettisi olarak Anadolu'ya gonderilen Mustafa. Kemal Pasa, 26/27 Haziran.
g~cesini Tokat'ta gecirdi ve ertesi giin sabah Sivas'a hareket etti. Mustafa Kemal Tokat'a
ripde Belediye binasinda sehrin illeri gelenleriyle bir toplanti yaparak memleketin® durumu
’da genel bilgi verdikten sonra Milli Mucadele'nin - kaginilmaz oldugu konusunda
k’aflllarl ikna etti. Tabii bu arada Mustafa. Kemal Pasa'nin bazi engellerle KkarsuastiginL
hﬁm.ek gerekir. Mesela, Sivas'a hareketi sirasinda Sivas Valisi Resit Pasa, Mustafa. Kemal'i
kiffetmesi icin 6zel olarak gorevlendirilit. Ancak Mustafa Kemal Pasa, tedbirliligi ve ince
casi sayesinde bu engelleri asmay1 basarmistir.

23 Temmuz 1919'da toplanan - Erzurum Kongresi'nde vatanin battnligld . ve milletin
\iile ‘ilgili kararlarin alindigi bilinmektedir. Bu kongreye Tol{gt'tan Rifat (Hamaincioglu)
‘k¢/Sabri Efendi (Emekli Askeri Katip) -katilmislardir. Rifat Bey, kongrede yaptigi
sma.da davalarinin "Hak ve Istiklal" davasi oldugunu belirtmistir. Sivas Kongresi'ne
at[tan temsilci katilmamasina ragmen, Erzurum Kongresinde Temsil Heyeti Uyeligine
: n Bekir -Sami Bey'in Tokath olmasindan dolayr Tokat'in. Sivas Kongresi'nde temsil
s c>I<:lugunusdyleyebiliriz.

Sivas .Kongresi sona erdikten hemen sonra Temsil Heyeti, Damat Ferid Pasa

n~tini istifaya zorlamak amaciyla-istanbul ile haberlesmeyi kesme karari aldi. Alinan bu
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a (I'okat'ta aynen uymustur. 12 Ocak 1920'de acilan son Osmanli Mebusan Meclisi'nde
t, fThmet ve Sevki Beyler ile Omer Fevzi Efendi tarafindan temsil edilmistir.

istanbul'un Ingilizler tarafindan isgal edilmesi ve ingilizlerin Meclis-i Mebusan'i basarak_
Mebuslari tutuklayip sirgiine géndermeleri diger illerde oldugu gibi Tokat'ta da nefretle
ilan.dl.i Tirk Milleti'ne yapilan bu haksizliklari protesto etmek icin Tokat ve kazalarinda
glertertip edildi. Ayrica, bu vahim olayr kinamak amaciyla itilaf Devletleri mimessillerine
aﬂargekﬂdi.

Istanbul’un isgali ve Mebuslar Meclisinin dagitUmasindan sonra artik istanbul'un
mda yeni bir huk:imet kurma. fikri iyice kuvvet kazanmaya basladi. Nihayet, 23 Nisan
dy Ank:ara'da agilan TBMM istanbul'u taJUill1;Idiginiilan etmek suretiyle Turk Milletinin
asl. gorevini {izerine almis oldu. Actlan bu yeni mecliste Tokat'i temsil eden
]{illefiiise;leat (Hamameioght) Bey, Hamdi (Mitevellioglu) Bey, Mustafa Vasfi
y) lJey, Nazlmv(‘Eski Harput Valisi) Bey ve izzet (Gencagaoglu) Bey 'dir.
'ijr,Itj.ye<BUyU}k.§¥l\.1iI>‘IeMeclisi'nin.. actlmast, kararini tepkiyle Kkarsilayan istanbul
\,gtij;$eyhUIi‘SJanleuu‘lzédéAbdulIah Efendi'y'eJ I Nisan 1920'de bir fetva verdirerek bu
y'a’,.j/i\\..'fl\/lil,yliyevruhUh’u yok etméye (;allgtlliar. Anadolu'nun. her tarafina duyurulan bu
| bélgelerde etkisini g‘pstererek isyaruarin ¢cikmasina sebep oldu. Nitekim, 14 Mayis
,IfPfostacr Nazim adinda biri, Sivas'in‘hldizelikazasina bagl Kaman kdytinde isyan
~Juis"yana.l“,karg,l tedbir maksadiyla Tokat'ta 50 Kisilik Kuva-yi Milliye kuruldu. Ayrica
ribagsi, Niksar Yolu, Cay, Beybagi ve Erenler mahallelerinde disaridan gelebilecek bir
Ii]il<eye karsI kuvvet bulundurdu. Bu arada Niksar ve nahiyelerindende yardim saglandi.

-9 Mayis 1920'de Postaci Nazim Yenihan Kaymakamhgi'na gonderdigi mektupta;
vak~ta verilen s6z itimadan milletce muhafazai stikuna karar verilmisken, 50 kisilik bir
e,zenin sevk edilmesinden arada itimat kalmadi. Isteklerimize tahriricevap alamaz isek
uhaféi stkunu mevcut kuvvetlerimizle ihlal edecegiz" diyordu. Bu isyanin bastiriimasticin
afa.KemaI,ZiIe'de bulunan 3. Kolordu Komutani Selahattin l§ey|i gorevlendirdi. Merkezi
axda-bulunan 5. Kafkas tlimeni Komutani Yarbay Cemil Cahit (Toydemir) 3.
ordu?dan. aldi§i emir Uzerine bir tabur askeri Zile yoluyla Artova'ya, bir baska taburu da
tal. Yildizeli'ne génderdi. Ancak, gonderilen bu birlikler asiler karsisinda basarili
. ‘Bu durumdan iyice cesaret alan asiler Zile'yi isgal ettiler. Timen komutani Yarbay
Cajiit;Ylldizeli'nde bulunan askeri birligin de destegi ile Zile'ye girdi ve buray! isgalden
"ard.;l{»SugI‘ular ve asiler yakalanarak agir sekilde cezalandirildi. Postact Nazim, Samsun

Sin.,CJ.eyakalanataIAmasya'ya getirildive idam edildi.
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Tokat bdlgesinde, TBMM kuvvetlerini ugrastiran . bir bagka isyan ise Aynacioglu Hasan
aﬁndan_ cikarilan. isyandir. Aynacioglu cetesi, Akdag Madeni. dogusunda bulunan
yvalikzi'nde Binbasi Colak. lbrahim Bey kumandasinda 2.Kuvve-i Seyyare tarafindan.
gjtllmasma ragmen Aynacioglu Hasan, Hikim.et kuvvetlerini bir slre ugrastirdi. Nihayet
2I de Bati Anadolu'da Yunanlarla savasmak sarti ile teslim oldu.

Bu olaylarin. disinda Tokat ve Kazalarinda baska cete olaylari da gorilmektedir. Bunlar
asanda Molla Veli (Artova'nin  Cikrik. Koyl), Kurt Bekir (Kazova'’nin Munamah Koyu), Koca
‘ Molla (Olukalan. Kéyi), Deli
Sukra.  (Sihlar  Koyt), Ali
Cavus (Fadli Koyi), Izzet
(Erbcia Beldagi Koyt).cet~leri

“cetelerden bazilacuun.

P
L

. edilemez. ; ‘

« l : _ .A‘nadolufkda. | K_u'e‘a;-'i
lliye hareketini engellemek ve tainamelr orta(ian. _kald|r|nalcmna0|yI~JstanbuI HUkUnLeﬁanu
skirtmalan sonucunda ¢ikan isyanlardan baska bunlardan daha tehlikeli bir durumda olan
u;m ceteleri bilhassa Mondros Miitarekesi'nden hemen sonra tedhis hareketlerine basladilar.
iradeniz bolgesinde baslayan Pontusguluk hareketi Fener Rum Patrikanesi tarafindan
'~|I|yorve Yunan hiikiimetince de destekleniyordu. Merzifon Amerikan Koleji'nde okuyan
rtJogrencileri 1904 yilinda gizli Pontus Cemiyeti'ni kurdular. 1908'de de calismasini
m§I~ten Pontus Cemiyeti, "MUdafaa-i Mesruta™ ve "Mukaddes Anadolu Rum Cemiyeti" gibi
'y;etlertarafmdandestekleniyordu. Bunlardan Mudafaa-i Mesruta Cemiyetininbir subesi de
"ka.t'tuaglldl. Mondros Miutarekesi'nden sonra iyice azitan Rumlar bilhassa Tokat'in Erbaa,
il(‘sar,ye/Resadiye kazalarinda faaliyette bulunuyorlardi. Rum cetelerininbu bolgelerde koyleri

iklary, ‘1rza geccikleri, Mislumanlar oldirdikleri, evleri yakip mallari gasp ettikleri
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ahiliye Vekilinden Pontusculuk hakkinda agiklamayapmasiniistedi. Karadeniz'deki Rumlarin
~bir kismi memleketin baska bolgelerine gonderilmek sureti ile Pontusculuk hareketi
emli Olciide ¢ozime kavustu. Boylece Tokat'ta etnik bitlinlik saglanmigoldu.
ATATURK TOKAT'TA

26 Haziran 1919-27 Haziran 1919

17 Ekim 1919- 17 Ekim 1919

27 Ekim 1919-28 Ekim 1919

25 Eylil 1924- 27 Eylil 1924

17 Eylul 1928- 17 Eylil 1928

21 Kasun 1930- 22 Kasun 1930
Atatirk,

Mucadele

illarmda Tokat’a ilk
1digi giin: << Tark
i’nde gizli

birgok

vherlerin isi

sarmaya +~  yeterli

TOKAT TARIHI KRONOLOJISI

Mevcut tarihi kaynaklardan tespit edebildigimiz Tokat Tarihi Kronolojisi asagidaki
kilde verilmistir. Burada ilimizin tarihi- olaylari arastiricilara yardimci olur distincesiyle
zétlenerek yazilmugtir.

 M.O.-71 Pontus Krali Mithridates VII. Kelkit Vadisinde(Niksar Onlerinde) Roma
mlutanlarmdanLucuIIus'a maglup oldu ve kacarken Coinana'ya (Gumenek) ugradi.

M.0O.-64 Mithridates VIL tekrar kendi bolgesine gecti ve Tokat-Giimenek, Roma
mu.t@.larindan Ponpeus tarafindan ele gé(;irildi.

MiO.-47Mithridades VII.'nin 6limiinden sonra yerine gecen Pharnakes 11.'nin kendi
P aklanm Romalilarin elinden almak icin yaptigr savaslarin en 6nemlilerinden birinde Zile
asida Sezar’a maglup oldu. Sezar VENi-VIDI-VICI (Geldim-Gordum-Yendim)sozleri ile

e gecen meshur mektubunu, burada yazmistir.
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1071-Malazgirt  Savasinda Tirk Kumandani Alparslana maglup olan. Bizans
-atoru R. Dinvpemir- serbest birakildiktan sonra Tokat'ta geldi ve buradan Adana'ya gegti.
1074-Tokat ve dolaylari Bizanslilardan Danismend ogullarinaeline gecti.

1144-Tokat ve gevresi Konya Selcuklularieline gecti.

243-Selcuk hikimdari Giyaseddin Keyhtisrev Tokat'a geldi.

1256-Tokat ve dolaylarindailhanlilarhaklin oldu.

1275-Pervane Bey tarafindan Tokat Darussifasi kuruldu.

1355-Tokat ve dolaylari Ertena Ogullari eline gecti.

1381-Tokat ve dolaylari Kadi Burhanettin hakimiyetialtina girdi.

392-Tokat Osman Ogullarieline gecti.

-1402-Timur Ankara Harbine giderken Tokat'tageldi.

1470-Uzun Hasan Tokat'l yakti, yikti, yagma etti.

1472-Fatih Sultan Mehmet Trabzon'a giderken Tokat ve Niksar'a geldi.

1480-Tokat'l alim ve seyhulislam Molla Husrev vefat etti. Bursa'da kendi yaptirdigi
drese civarina defiledildi.

1495-1bn-i Kemal'in hocasi buyiik alim Molla Litfi idam edildi.

1506-Sah ismail Tokat'a hiicum ederek sehri yakip yikti.

1538-Tokat Voyvodalik oldu.

- 1552.::.Kanuni Sultan Stleyman, Iran seferi hazirliklariniyapan ordusu ve veziri Sokullu
hmet Pasa ile Tokat'takonaklamalarinive bitiin Anadolu'da seferberlik emri verdi.
1553-Biiyiik alim Ibn-i Kemallstanbul'da vefat etti.

1555-Kanuni Sultan Sileymanekim ayinin22'sinde Tokat'ageldi ve bir gece kaldiktan
ra Amasya’ya gittiler.

1602-KarayaziciasileriTokat'i yagma ettiler ve yaktilar.

+1609-Kuyucu Murat Pasa Tokat'ta geldi.

1614-Tokat Valide Sultanlara Hassihiimayunoldu.

1 1622'-AsilerdenAbaza Mehmet Pasa Tokat'ta geldi.

1628-VeziriazamHusrev Pasa Tokat'tageldi

11632..:VeziriazanHusrev Pasa Tokat'ta oldtraldi.

1635-Sultan IVV.Murat Tokat'tageldi.

1636'-VeziriazamBayram Pasa Tokat'ta geldi.

. 1642-Meshur Hattat Tokatli Mehmed-iil Liman vefat etti.

1656-EvliyaCelebi Tokat'ta geldi.
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- 1791-Turk Mizahina. "Kirk yilhk Kani, olur mu yani" deyimini birakan Tokath Ebubekir
Istanbul’da vefat etti.

1795-1bni - Sina'nin. KANUN'unu  Turkge'ye ceviren alim ve doktor Tokath Hekim
afa istanbul' da vefat etti.

-1802-Musir'dan . dénen Sadrazam. Yusuf Pasa Tokat'ta geldi ve Istanbul'a gitmek (izere

1828-Tokat'ta ilk panayir acildi.

+1832-Gazi Osman Pasa Tokat'ta dogdu.

1845-Tokat ve dolaylarinda ilk defa erkek nufus sayimi yapildi.

1870-Tokat'ta Rustiye okulu ilk defa acildi bunu Mekteb-i idadi'lerinde ayni sene
>1lmasi izledi.

1884-Tokat'ta ilk kitliphane Haci Hiseyin Efendi tarafindan. kuruldu.

1900-Gazi Osman Pasa Istanbul'da vefat etti.

1908-Tokat'ta halkimizin buytk sel diye ifadelendirdigi buyik seylap oldu ve binlerce
sele kapilarak_boguldu.

© 1914- Mahkeme Onil ve Buzluk semtinde buylk yangm oldu.

1919- 20 Haziran Cuma:izmirin Yunanhlar' tarafindan_ isgali nedeniyle Tokat'ta ilk
iting Niksar ilgesinde yapildi. Binlerce. kisinin katildi§i miting sonunda Retti ilhak Cemiyeti

eisi Haci <Mahir Beyin imzasi ile Itilaf Devletleri temsilcilerine asagidaki metinle telgraf

“Niksar'lalar Hukukun hamisi oldugunu idda eden Wilson'a ve dider devletlere
iiraeaat ediyoruz. Artik bizim feryadimiza kulak tikamayiniz, bizim tamamiyeti &
ulk.iyemize,mevcudiyetimiﬂiyetimizetecavUzU ve bu tecaviizde devami kastediyorsaniz en
yol bizi 6ldurmektir. Geliniz 6ldurtniiz .Biz Turk olarak en kiclk vatan pargasinin Turk
kalmasm| istiyoruz, siz de buna soz vermistiniz. Simdi ise s6zlintizde durmadiginizigériyoruz.
.;dolu'ya uzatilacak bir tecaviiz bizi 6ldirmek icin uzatilan bir.gdimdir. insaniyet ve adalet
namma bu suikasttan vazgegmenizirica ediyoruz" |

25 Subat 1919- "Karadeniz Rum Cumbhuriyeti” kurmak suretiyle memleketin
axi;:aﬂanmasmagahsan Rumlarin bu ¢abalarin 6nlemek igin Samsun'da kurulan Miidafaa-i
ukuk Cemiyetibir subesininTokat'ta kurulmasini, "AhaliyiMuhtereme" bashikl

' 20MartJ919 -Karadeniz Tiirkleri Miidafaa-iHukuk Cemiyetifeshedilerek Erzurum'da
1 f'Sarki Anadolu Mudafaa-i Hukuk Cemiyetiile.Tokatlilartemasa gegtiler. Yeni cemiyet

k yerlerde baska adlarla kurulan cemiyetleribirlestirmek gayesi tasiyordu.
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26 Haziran 1919- Mustafa Kemal Pasa Tokat'a geldiler, geceyi Tokat'ta gecirdiler.
27 Haziran 1919- Mustafa Kemal Pasa bir giin evvel Tokat Postahanesini kontrol altina
s ve buraya gelis hareketlerinin = hicbir yere bildirilmemesini. sa§ladiktan sonra Tokat

diYe»Sanuunda 25 Kkisilik aydinlar; gurubuna -Ozetle; "....hichir savunma vasitasina sahip
ak dahi, disimiz.timag@rmzla, - zayif ve dermansiz; kolumuzla miicadele ederek seref ve
etimizi, nailusuinuzu mudafaa, etmeli zéruri;lg('jtiin.er. Tarih bize , vatan ugrunda,
; ma.l‘iniies_ltgemeyen milletlerin. asla 6lmediklerini, llala yasadlklarjnl gostermektedir. Ben
tnm.fdgbiri zamalfmilletinlden Ustiin. g(‘jf'me'dim.ve/gbrlneyecegim. Her an milletim. igin
ﬁi\nl;e,('jlmeye hi:izinm!Bu ateSu hjtabe,dinl'eyehvlef ~e_ri|k|de’ son derece etkili olmustur.

25 Temmuz - 1919-Erzauinmdaki . Seirki‘ALLadélll. Midafaa-i Hukuk Cemiyeti'nin
;“IdeIERZURUM KONGRESI toplandi. Bu kongreyeTokat'tan  Haninmcioglu Rifat Bey

12 Eylul 1919- 4 Eylil 1919'da Sivas'ta yapilan Sivas Kongresinden sonra Tokathlar

. Miicadelenin. 6nemine ve hakikatine sahip cikarak istanbul Hiikimeti ile taninmen

18 Ekim 1919- Amasya'da yapacaklari temaslar' icin Tokat'ta gelen Mustafa Kemal
bir- giin devamli halkla alakali konular ' izerinde goriismeler yapti ve Tokat halkinda iyi
.balarla Amasya'ya hareket etti.

27 Ekim 1919- Mustafa. Kemal Pasa yanlarinda gazeteciler oldugu halde Tokat'ta

28 Ekim 1919- .Mustafa Kemal Pasa sabahleyin ihtiyat Zabitleri Teaviin Cemiyetine
ayip gorismelerde bulunduktan sonra 6§lede Sivas'a hareket etti. :

20 Kasim 1919-Ahmet Fevzi Pasa Baskanligindaki bir heyet Tokat'ta geldi.

17 Mart 1920-16 Mart 1920'de istanbul'un_. ingilizler tar_i:findan isgali ve yapilanlari
roltesto icin Tokat'ta buyik gosterilerle ‘mitingler yapildi.

18 Mart 1920-istanbul'un isgali Uzerine Ankara'da Turkiye Buylk Millet Meclisinin
planmasinin. bildirilmesinin Gzerine Tokat'tan meclise secilenler belli oldu.

6 Temmuz. 1920- 2 Temmuz. 1920 tarihinde asilerin Zile'yi yaktiktan sonra
‘nanmaiarinin,Kolordu Komutani Rafet Pasa'nin harp divani kararlarinin infaz edilmesi.

25 Temmuz. 1920- Postact Nazimisyani bastirildi.

26 Temmuz. 1920-Bitin . isyanlar bastirilarak Tokat'ta huzur saglandi.
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Reisi Cumbhur
Mustafa Kemal Pasa
Sivas'tan.. saat - 14.00'de
Tokat'ta geldiler.
Belediyeyi ziyaret ettiler.

7  Ekim 1933-
Turhal Seker Fabrikasinin.
temeli Iktisad  Vekili.
M.Celal Bey tarafindan.

TOKAT'TADOG.AN".ONI31MILI  SAHSIYETLER

IBNI KEMAL. 1468 Tokat dogumludur. 'V ylzyilin biyik alimlerinden olup, asil adi
emsettin'dir. Ahmet Bin Kemal Pasazade Sileyman. Bey'in ogludur. Ilk defa Edirne'de Tashk:
medresesine Uskiip'te ]'shak Pasa vyine Edirne'de halebi U¢ serefli samaniiye Sultan.
dr-eselerine muderris olmustur. Muderrislikten kadilia gecmistir. 300'e yakin eseri bulunan
undir. 1553 yilinda vefat etmistir. Mahmut Celebi zaviyesine defiledilmistir.

EBU BEKIR KANI 17I'de Tokat'ta dogan. Ebu Bekir Kani. taninmis Tiirk sairi ve
heilanmizdandir.Bukres'®  bulundugu sirada Roman.yali glzel bir kadina. asik olmustur.

Sevgilisinin kendine

Hiristiyan. olmasi halinde onunla evlenme sartini sdylemesi Uzerine Turk mizah tarihine
ec~n ve halen bazi konularda tekrarlan.an. "Kirk yillik Kani,. olur mu yani" diyerek sevgilisini
erk etti.

| ~ GAZI OSMAN PASA 1832 yilinda Tokatta dodan. QaZJ Osman. Pasa Tokat'm

etistirdigi en bilylk askerlerdendir. 1875-1876 yillarinda Osmé:kr;kl'l Rus Harbinde disman.
usunu bozguna ugratmis ve rutbesi Maresallige yukselmistir. bashiginda, Ruslarin. Tuna'yi

gec.Imeleri. Uzerine Plevne'yi  tutma emrini almistir. Elinde bulunan: cok az kuvvetle dismanin
¢o [ bliyiik kuvvetlerine 5 ay karsi koymus ve teslim tekliflerini daima reddetmistir. iste askeri
arilie Plevne Miidafaasi olarak gecen bu harp ta yardim alamamak ylzunden son bir hurug
areketine girismis disman.kuvvetlerini yarip c¢ikarken yaralan.arakesir dismustir. Muharebe

me:ydaninda agir yarali halde bulunan Gazi Osman. Pasa Rus Cari tarafindan. biytk bir
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kahraman. olarak karsilanmis.
Serefle tasidigi kilicit "Bu kilig
bunu serefle  tastyanlara
layiktir" denilerek iade
etmistir. ~ "Sizi  buyuk bir
misafir olarak kabul
ediyorum” diyen Rus Cari
Gazi Osman Pasayr Kiev
Hastanesinde tedaviye
aldirmig,  tedaviden  sonra
serbest  birakmistir. Gazi
Osman Pasa,, Odesa

limanindan kendisine tahsis

2= edilen 6zel vapurla istanbul'a
g.t')nderilmigti[.

[stanbul'da  biiyilk kahramanlara yakisir sekilde karsilanan. Gazi Osman. Pasa, 2.
Abdulhamit tarafindan envala Gazi unvaniyla onurlandirildi, sonra elmash bir kilig kendisine
hediye edildi. Daha sonra Padisah kendisine Seraskerlige tayin etti yedi yil bu hizmette kaldi
sonra mabeyin miisavirligine getirildi 5 Nisan 1900 yilinda istanbul' da gézlerini hayata yumdu
Fatih Sultan Mehmetin  bahgesine defnedildi hala Tokatta Gazi Osman Pasa ismiyle
adlandinlan_ bulvar, stadyum,, ilkégretim okullari, lise ve Universite bulunmaktadir.

Tilin bu sahsiyetler disinda Molla Hisrev, Hekim. Mustafa, Tahir Efendi, Sabuhi Ahmet
Dede, Mehmet-ilk Liman, Ibn-i Metdas, Dervis. Omer gibi tarihi sahsiyetler Tokat'in yetistirdigi
degerli sahsiyetlerdir.

CAHIT KULEBI 1917 yilinda Zile'nin Celtek Koyiinde dogan Cahit KULEBI, istanbul
Yiksek Ogretmen Okulu'riu bitirmis ve Milli Egitim Bakanhgmnin. cesitli kademelerinde gérev
yapmistir.  Sit, Rizgar, Atatirk Kurtulus Savasi'nda, Adamin Biri, Yeseren Otlar isimli
kitaplarini "Siirler" adi altinda tek bir kitapta toplamistir.

Gazi hazretleri bu geceyi Tokatta gecirecek-lerdir.

19/9/1928 H. Milliye

GAZI HAZ. BUGUN TOKATTAN SIVASA AZIMET EDIYORLAR.

HERT ARAFT A BUYUK ISTIKBAL . HAZIRLIKLAR, YAPILMISTIR. .
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~ SIVAS KOYLERINDE  TABELALAR  KAMILEN  YENi  HARFLERLE

20.9.1928 Aksam

Turhal, 18 (H.M.)- G&zi Hz. Gece saat 20 de Turhala geldiler. Gece olmasina ragmen
dilerini bekleyen binlerce halkin candan tezahiiraiL arasindan tirenden indiler ve otomobille
ada hareket ettiler. Kol Ordu Kumandani Sélih. S. ve Cumhuriyet Halk Firkasi Avni B.
itikalart hududu olan Kayseriye kadar' Gézi hazretlerine re:ffikhet edeceklerdir.

Tokat, 18 ( A. A. ) - Gazi Hz. ve Bas Vekil Ismet Bs. Re:ffikhetlerinde Sihiye vekili
éﬁk, Cumhdriyet Halk Firkasi hatib-i umdmisi Safvet, Nuki (Kitahya), Cevat Abbas (Bolu),
ithe Ali (Gazi Ayintap), Sélih (Yozgat), Recep Zihtl (Sinop), Hasan Cavit (Rize), hadtib-i
niimi Tevfik ve Seryaver Rusihi beyler ve yaverleri oldugu halde saat 22 de Tokada

uvasaln ettiler ve vaktin ge¢ olmasinaragmen yiiksek tezahtiratla karsilandilar.

Gazi Hz. ve Bas Vekilimiz ikametlerine tahsis olunan Belediye Dairesine misafir
dular.

TOKATLILARI IMTIHAN

Tokat, 19 ( A. A.) - Tokathlar diin gece fener alayi yaparak buytk misafir serefine
zahiiratta bulunmuslardir. Gazi Hz. saat 13 de Hiikkiimet Dairesine gelerek meclis-i umami
lonunda memurlarive halki yeni harflerden imtihan etmisler ve neticeden memnun kaldiklarini
ylemiglerdir.

20091928 H. Milliyet

GAZIHZ. TOKAD'A VASIL OLDULAR

REIS-I CUMHUR HAZRETLERININ SEYAHATI
GAZI HZ. <<rOKAD>>DA HEYECANLA KARSILANDILAR

REIS- CUMHUR HZ. <<TOKAD>> DA MEB'US MUSTAFAB.IN

HANESINE MISAFIR OLDULAR

Tokat 21 ( A. A.) - Reis-i cumhur Hz. saat on bugukta refakatlerindeki zevat ile
Tokad'i tesrif etmislerdir. Belediye dairesi onlinde saatlerce kendisine intizar eden halk Gazi'yi
heyecan ve muhabbetle alkislamistir. Belediyede 6gle yemegini yedikten sonra misafir
kzﬂm:"a’rtran' meb'us Mustafa Beyin evine gitmislerdir. Cuma tatili oldugundan bugtinii istirahatla
geyirrew.., yarin halk ile temasta bulunacaklardir.

22/1 1/19:30 Cumhuriyet
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NE GUZEL

Sahidir dzamlerin gavus Wzimia

Elmalari kralidir misket elmasi

Bat, kebap, cokelekli, katmer dirimi
Kahvaltinin bas taci sttli peksimet

Bacakli corba ile karnin doyar

Bakla dolmasinin. tadini insanlar sayar

. Yayik ayrani ile mercimek pilavi varken

Lezzet ehli olan baskasina mi bakar?

Etli yaprak dolmasinin on tanesi bir kasikta
Bulgurlu munbar' dolmasi doyumsuzdur her tadista
Kesme hamurdan  mantisi ile yogurtlu ¢orbasina
Bulgurlu purplrim ve kelem kavurmasina

Bisi derler mayali hamurun tavada pismesine
Hedik derler pismis bugdayla. cocugun ilk disine
Pezlkli toyga corbasi ile mercimekli helle
Kaygana, bazlama, tirnak ve lavas pide
Cokelekli pidesi sadece Tokat'ta uzun yapilir
Tavlama yufka tathisina herkes bayilir

Butun ¢orba ve helva icin digun gunt sayilir
Renk renk sekerle stslu. nakish ¢orekler orugta satilir
Nohut do@mesi ile gudulun bir baskadir tadi
Cok sevilerek yenir tuzsuz, ¢emenli digu tavasi
Tokat keskeginin yanina kusburnu ezmesi
Dugin hamaminda erikli yavan dolma.

Ocakta madimak yenir bahardan- kalina

Nivik ile tag ekmegi blryan koyun boynundan
Leylek giligi cevizli gombe tarhana tzim suyundan
Kis gecelerinin eglencesidir sehriye dokmek |
Pastirmali pide yogurtmag ile hosaf igmek
Ekmek asl ile baklali dolma. icini segmek

Ne glizeldir Tokat'in yemeklerini yemek

21
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TOKAT MUTFAGI

Geleneksel Tokat evlerinin en blytk o6zelligi, blyik odalarindan birinin mutfak
sdir. Mutfaga halk agizi ile "isevi" veya "aksana" denir. Taban ddsemesi bal petegini
“ kiremit tugla ile kaplidir. Odanin bir kdsesinde yemek yapmaya ve ¢amasir kazanini
yna:imayayarayan yer oca@! bulunurken; diger tarafta kurutulmus yiyecek, konserve, salga,
ynir, yaprak saklanan kiler bulunur. Ayrica kuru baklagil ve tahilin saklandigi bélineli ambar
dir. Bag evlerinde kebap finny, Gzim suyunun cikarildigi sirehane, geleneksel Tokat

faginm en belirgin 6zelligidir.

Bugin bile Tokat'ta yemekler ¢ogunlukla yer sofrasinda yenilir. Mutfak kalabalik

lérde oturma odasidir. Tokat'in ¢ok zengin mutfagi vardir.

22
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TOKATTA KISA HAZIRLIK CALISMALARI

Karinca nasil caliskanhgin timsali ise, Tokat kadini da dreticiligin, tutumlulugun, .
ligin, yuvaya baglihgin yardim severligin, gegimliligin. ve yurek dolusu sevginin timsalidir.
“Tokat kadini ar1 gibi caliskandir, demek yerinde bir s6z olur. O evinin kadini,
uklarmin anasi, kocasinin. esi, baginin, bahgesinin ve tarlasinin_iscisidir sade goriinisu, temiz
| ve. guzelligiyle dillere destan. bir Anadolu kadinidir. "Yuvayi disi kus yapar." sozine

sryla uyan, aza kamaat etmeyi bilen, mutfagindaki yaraticihgi ile taninan erdemli. insandir,

Ufacik kumas pargalarr sekil ahir, bicim alir, Tokat kadininin elinde. Evinde seccade,
hca, yastik, yolluk, kilim olur. Evinin bir kbgesindeki‘ tezgahta kumas dokur, ihtiyacini
ilar ve bu yolla kazang saglayarak aile biitcesine katkida bulunur.

Yasaminin her anini, her saniyesini, faydali islerle doldurmayi bilir, cogu zaman. iki-ug
thk uyku ile yetinip yaz boyu kisa hazirlik isleriyle mesgul olur. Yazdan kisin yapilacak olan
lerin hazirliginda ihmal etmez.

Pelverler, receller, sucuk pastirmalar, tursular, sebze ve meyve kurulari, pekmezler,
m'eler, tatl tarhanalar, gorbalik katik tarhanasi ... daha buna benzer bir ¢cok seyler...

Kisin ¢itir ¢itir yanan sobanin yaninda ceviz ve bademle ne giizel yenir kome ve tath

sin].grdir'..Evimize gelen konuklarimiz - icinde mikemmel bir ikramdir. Kis igin yapilan
§ni;ilar1 ekte belirtecegiz.

Mutfaginda devamh savurganliktan kaginmig, daima ekonomik olma arayisi icinde
Imustur, Tokat mutfaginda. hazirlanan gidalar inceledigimizde bunu agikga gorebiliriz.
[okat'in  sulak bahcelerinde yetisen - irilesmis taze kabaklarin korpe kabuklarini . atmayi ve
undan lezzetli kabak kabugu. kavurmasi pisirmeyi disunmesi, onu gida maddelerini israf etmek
stemeyiginin en glizel bir 6rnedi degil midir?

Bugdaya, ekmege Tokat halkinin ¢ok blyik saygisi vardlr.\,k Sofrada artik ekmek veya
emek birakan hi¢ hos karsilanmaz. Bayatlayan ekmekler corbalarda, tirit, ekmek asi corbasi
ibi yiyeceklerde kullanma yoluna gidilir. Halk- arasinda "Tokat kadini evinde sebze ve et
Imadiginda kocasina, cocuklarina yemek yapmayi bilir." tarzinda bir séz vardir ki bu soz
ercegin ta kendisidir. Bu nedenle 6vinmekle, 6vmekle hakli oldugumuz kanisindayiz.

Tokat'a kisa hazirlik icin neler yapilmaz ki, bunlari yerinde gormek, gortntulemek en

gtizeli olacaktir.
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TOKAT'TA KISA YAPILAN HAZIRLIKLAR

1- Sebze ve meyve kurutmalari.

En c¢ok biber, patlican,, taze fasulye, kabak, madimak, elina(kabuklu-kabuksuz),erik,
hc, kay|5|,y kizilcik dut kurusu yapilir.
| 2- Salamura peynir hazirlanmasi.

3- Salamura yaprak basimi.

4- Domates salcasi yapimi.

5- Cesitli pelverler(marmelatlar)yapimi
Erik, visne, kizilcik veya bunlarin karisimi ile yapilan pelverler, meyvelerin bol oldugu
evsimlerde ayni zamanda bir degerlendirme olarak yapilinasi disunilmis olup, kisin bakir
aslarda ezilerek calkalamasi yapilir ve kuru. yiyeceklerin yaninda igilir. |
CALKALAMA: Ydoremize has bir kelime olup, sulandiriimis yogurt “igin de kullanilir.

6- Cesitli recgellerin yapumi.

7- Cesitli tursularin yapimit

En cok domates, biber, salatalik, kelem, patlican tursusu ya da karisik tursular  vardir.

8- Uziim degerlendirilmesi.
a. Sarap, sarapctlik yapanlar vardir.
b. Uzim pekmezi yapilir(Zile pekmezi tnltdur)
c. Kome (cevizli sucuk) yapilir.
d. Tath tarhana.yapilir.
e. Uzim. pestili. #
E Dut pestili.

9- Cesitlihamur isleri galismalari.

a. Eriste (ev makarnast)

b. Sehriye(ev sehriyesi)

c. Corbalik hamur kesimi.

d. Mantihk hamur kesimi.

e. Boreklik, tatlilik yufka agilinasi.

£ Kiprik ( ev kadayifi) kesimi. (Tamamen sutle yapiimishamurdan
~yaptlr)
Not: Belirtilen isler imece usulli yapilir. Bez torbalara konarak tavanlardan sarkan

gngretrae takilarak havadar odalarda saklanir.
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10- Kisa et urunleri hazirlanmasi.
a. Kavurmaet ( tekerlekler halinde muhafaza edilir)
b. Sucuk ( Amerikanbezlerde )
c. Pastirma
d. Kurutulmus et
11- Tahillar, baklagiller vb. maddelerin aileye yeter oranda 0nceden temin
edilmesi.
a. Bulgur ve bulgur drinleri (iri ve ince pilavlik bulgur, digu,
dolma ici, bitiin ve yarini yarma)
b. Kuru bakla, kuru fasulye, nohut, mercimek, piring
12- Kurutulmus gesni verici bitkilerinve baharatlarin hazirlanmasi
a. Taze nanekullaniniive kuru nane hazirlanmasi
b. Dereotu kurutulmasi
c. Reyhankurutma
d. Kurutulmus kekik

e. Kurutulmus maydanoz

Noti-Nane, dereotu reyhan Tokat yemeklerinde cok kullanilir, cerik tabir edilen dlcu ile
ihr, Eskiden boy boy secilmissu kabaklarindaveya bez torbalarda saklanirdi.

f  Kirmizibiber, karabiber, kimyon (en ¢ok kullanilanbaharatlar)

13- Uziim, elma, dut sirkesi yapilmasi.
14-Digerleri:
a. Tuzlanarak kiip gdkeligibasiliptopraga gomulmesi
b. Bazi yorelerde kes ve peskuden yapilmasi
Kes: Kati yogurdun tuzlanip, top top kurutulmasi
Peskuden: Kati yogurdun tuzlanip kipe basilip topraga gomilerek saklanmasi

enellikle dar gelirli aileler ve siit ve yogurdu olmayan aileler yogurdu saklamak amaciyla
c. Kigintathlarda ve ¢oreklerde kullanmak izere yazdan ceviz iyice

kurutulur ve bez torbalarda saklanir.

d. Sonbaharda kislik kuru sogan temin edilir, kislik patates alinir.
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e. Findik, badem temini. Kisingerez olarak ve kahvaltida pekmezle
yemek icin. Ceviz ve badem tatli tarhana ile cevizli sucuk ile yenilir.
Konuklara yapilaniyi ikramdir.

15- Ev konserveciligi calismalari.

Gundmuazin modem modem teknigi olarak koylerimize kadar uzanmistir. Yiyecekler

anozlarda havasi alinarak tencerelerde uzun sire kaynatma yodntemi ile konserve
,ﬂinaktadlr. Tokat'ta en fazla taze fasulye, patlican, kabak, biber, madimak turli
nserveleri yapiimaktadir. Bununla beraber meyve konserveleri, pismis yemek (kizartma,
lican, biber, kabak konserveleri, zeytin yagl biber dolma, zeytin yagl yaprak sarmasi)
nserveleri yapan akileler mevcuttur. Yurdanur Samur ailesi 6rnek verilebilir. Y6remizde
cok sevilen bir bitkidir. Kurutma ve konserve edilerek saklamanin disinda yollar
arammg ve madimagi yagla tuzluca kavurup beyaz naylon torbalara basip, buzdolabinin
uzlugunda dondurarak saklamayontemi denenmisolup iyi sonug alindigitespit edilmistir.

~ Not: Bu bilgileri Nadide TEKKOKLU ile roportaj yaparak ve kendi gozlemlerimi
leyerek hazirladim.

&
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Tokat Mutfaginin Dinki ve Buglnki Durumu

Eski Tokat evlerinin her bir kosesinde bir 6zellik ve unutulmayan bir guzellik
veuttur. Bu koseler tarihi glzellikleriyle rahat, ferah i¢ agici ozellikleriyle zihinlerden
ilin.emeyenve yeni yapllarlakiyas edilemeyenyapitlardir.

| Mimari agidan, blyuk yapida cift kanatli, madeni plakaya buylk civilerle tutturulmus
kmaklar bulunan kapidan iceriye, hayat denilen bélmeye girilir. Hayat denilen yerin taban
agiliktir. Bir yaninda :6‘ri“n“| ve oCagl; diger bir bélimde ¢esmesi, yemek pisirme igin kullanilan
Askana" veya diger bir tabirle "is evi" adi verilen (is gérmeye mahsus) oda, diger yanda (st
a;ta ¢|kmak icin kapali kapisi olan merdiven bulunur. Hayat evin serin ve Ust katin taban alanim

a.psayacakgenisliktedir. Hayat denilen bu kisim evde camasir yikamak icin en uygun yerdir.

erthr. Haftanin belli glinlerinde yapilan is planina gore, ekmek yapimi guni, ¢camasir yikama
gunu gibi isler burada yapilirdi.

Ayrica isevi ve askana denilen kisimda ise bazi evlerde yer ocagi, firin bulunurdu.
B, 'lllllardan baska askanalarda kiler olarak kullanilan kuru erzakin konacagi bir ambar veya
dc>lap, bir kebap firm, bir sira hane bulunurdu. Ozellikle bag evlerinin askanalarinda mutfakla
sra hane mevcut idi. CUnku her aile bagindan hasat ettigi Uzimi gigneyerek ezip yaparlardi.
ufka, eriste, ekmek gibi imece usulli ile yapilan her tlr islerde-buralarda yapilirdi. Yogun
is terin arkasindan bat, cokelikli, katmer yapilarak islere yardim eden kisilerle birlikte yenilir,
iemr, dinlenilirdi. Yine ekmek yapildigr gtin, ekmegin arkasindan sicak firindan yararlanarak
k.eskekkazanlari stralirdd. Firinin 6niine gekilen mangala veya maltiza alinir ve o giin sarilan
yavan dolma, bakla dolmasi, ertesi giin hamamda yenilmek tizere pisirilirdi. Tum isler bitince
kvin hanimi salvarini cikarir, istirahat etmek (izere evin Ust katina gikard. istirahat aninda bos

.urmayipcesitli el isleri yapmayi ihmal etmezdi.
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Buglinde Tokat'ta halen anlatilan bu Ozellikleri tasiyan evler ve aileler mevcuttur. Bir

ailelerin mutfak dizeni de@ismistir. Su andaki .. ahsap evlerdeki. mutfak, oturma odasl,
emek odast amaciyla kullanilinaktadir.

V- Tokat'ta kullanilan eski alet ve araglar:

- Cesitli boyda legenler

- Cesitli boyda asurmalar

- Melkeler

- Bakraglar

- Cesitli boyda siniler

- Cesitli boyda ilistirler

- Cesitli boyda dolma kazanlari

- Soba kazani

- Cesitli boyda yemek kazanlari

- Cesitli boyda kulakli kaplar

- Kavurma tavalar.

- Ayakli-taslar, cesitli boyda ayran ve gorba taslari.
- Bakir kulplu su i¢me tasi

- Lenger (Pilav servis kabr)

- Cullukluk (hindilik), Palazlik. (kapakl)

- Honea tepsisi

- Ledence (Hamur yogurma kabi)

- Tekne (tahtadan_hamur teknesi)
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TOKAT YEMEKLERI
- Ulkemiz turizm degerleri yoninden c¢ok zengin bir tlkedir. Mutfak ise bu zenginligin bir
casidir. Mutfak bulundugu yoreye gore yemek aliskanhginda farkliliklar gosterir. - Farkli
gkelerde farkli iklim nedeniyle yetisen bitkilerde ~de farkhhklar olur, veya hayvancilik
smistir, butun. bunlar koklu bir yemek gelenegi olusturur.
Zaman zaman, Ulkeler de birbirinin. mutfagindan. etkilenmistir. Buna bir drnek verecek
rsak, Avusturya'nin Unlii "Gulas" sekline dontserek, bugiin Gnli bir yemek olmustur.
* Tark mutfagi o denli zengindir ki; Evliya Celebi tnli- seyahatnamesinde, ¢agrili oldugu
onak.taki iftar sofrasinda onbir gesit pilavdan soz eder. Sanirim. bu da bize yemek
triimiz hakkinda bir fikir verebilir.
Turkiye genelinde yemeklerin bazilari her b(‘jlgede, -bazilari birka¢ bolgede, bazilarl ise
almizca bir bolgede pisirilmektedir.
Tokat'in  kendine 0zgu yemekleri deyince ilk akla gelen Tokat kebabidir. Tokat
ihm]'rrm“ ozel bir firninin olmasi ilk 6zelligidir. Sislere dizilen malzemeler sirayla sunlardir;
yruk yagl, kuzu eti, sonra sebze en son takilan bir iki dis sarimsak ta tadini belirlememiz
indan 6nemlidir. Ayri sislerde ise domates ve biber pisirilir. Yine 6zel yapilan pidelerle de
- Glnumuzde artik, Tokat kebabininbu 6zel firinhemen hemen her evde bulunmaktadir.
Diger o6rnekler ise; baklali dolma, patlican pehlisi, dolma ici, erikli dolma, bacakl ¢orba,
e ~g)rpaS|;='gendime togasl gorbasi, filibah,bitiin ¢corba, kabak kavugu kavurmasidir.
‘} Almus ilgesinde ve koylerinde eskiden pisirilen giinimuzde ise yalnizca adi hatirlanan
'yemek vardir. Kuymak adi verilen yemek su sekilde yapilir; kaynayan suya misir unu yavas
vas eklenir, koyu bir kivama gelince atesten alinir, tereyagi yakilarak (zerinde gezdirilir.
pniumozde pek yapilmayan kuymak eskiden kis giinlerinde ne pisireyim diye disundirmeyi
rektirmeyecek gayet kolay bir yemek.
Sifali bitkiler eskiden beri insanlar igin bazen ilag, bazen de yemek olmustur. Tokat
yresinde baharda yemek amaciyla toplanan bitkiler genelde pancar tabir edilirler. Tek tek
mleri ise soyledir; kusagma, hasgas, hevdidik, dikenciik, eskigoynek, topcuekmegi, evcacuk,
af\catoprag, efelik, ak ve kara madimak, teke sakall, yelmiik, kazank.arasigibi.
Bir diger bitki ise nivik diye adlandirilir; 1spanagin 3 misli buyikligunde baharda
kendiliginden yetisen bir bitki. Dikenli olmasi nedeniyle ¢ig yenmiyor, pisirilirken ise demir
agik kullanilmiyor, mutlaka-tahta kasik gerekiyor. Elma, erik, visne, kizilcik ve benzeri eksi
m:eyvelerin kurularindan hosaf pisirilir, nivigin saplari temizlenerek dogranir, yikanir ve

pismekte olan hosafin suyuna atilir, tuz ve pekmez konulur, bulgur atihr. Daha sonra ise tere
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da sogan kavurup gezdirilir. Ihiktan hem tath, hem tuzlu niyetine yenilir. Sifali oldugu
1likle de romatizmaya iyi geldigi, demir oraninin yilksek oldugu belirtilmektedir.

Cok sik: yapilmadigi icin baharda nivik pisirenler, ¢ok miktarda pisirerek komsulara
tmaktadirlar. Nivk maharet isteyen, kolayca herkesin pisiremedigi bir bitkidir. Kivami
lanamaz ise dikeni nedeniyle hos olmayan bir tad da verebilir.

Simdi Ulkemizin her yerinde taninan bilinen yemeklerin Tokat ta nasil pisirildigini
elim. Herkesin bildigi gibi keskek (lkemizin. hemen her bolgesinde pisirilir. Cogu zaman da
uh yemegidir. Fakat farkli olarak Tokathlar icine cemen ya da pastirma. koyarlar ve
eg‘kegin tadl daha guzel olur. Keskegin icine konulan kemikler ise bir gelenegi akla getirir ve
zellikle Zile'de kisa girerken etlik yapilir. Bir inek, iki ti¢ koyun kesilir. Bunlarin. bir kismi
yma ve kusbasi olarak kavrulur. Kalani ile sucuk: ve pastirma . yapuir. Kemikler ise ayrica

utularak Kkisin keskek yapmak icin kullanuir. Hem israf olmaz hem de keskege ayri bir lezzet

Keskék nasu ki, digin sofrasinin. bas yemegi olmus, geleneksellesmisse de yemege
kin baska adetler de vardir.

-Ornegin. sehriye dokmek.. Eskiden her yiyecek guniimizde oldugu gibi dikkanlarda
ola,yllkla bulunmuyordu. O nedenle de yazdan ve glzden kisa hazirlik olarak sehriye evde
p:Jllyordu. Zor oldugu igin de komsular - toplanarak, yardimlasarak  yapiyorlardi. Sehriyenin.
éﬁu~ag| evde, odanin ortasina beyaz. temiz bir carsaf serilir ve hazirlanan hamur tabaklara
riarak carsaf kenarina dizilir. Hanimlar ellerini ibrikle yikayip bu odaya girerler. Carsafi

zlerine alirlar . hamur tabagindan hamur alip ovalayarak. carsafa dokerler.. Kurutulan sehriye

Sehriye, bulgur, makarna, eriste gibi ortaklasa galismayi gerektiren islerde ara
efildiginde, biraz; da eglenmek amaciyla geleneksellesmis bir oyun oynanirdi. Oyunun. ismi
‘micek ¢ekmek”. Oyun. soyledir; kaba su konulur ve igine orada olanlarin yuzigi, Kkolyesi atilir.
Bunlar gorinmesin diye Uzerine ot, saman vs. konulur. Her micek c¢ekiminden ©once mani
jylenir. Ornegin; "inne sapladim s6gtde, yeni geldim 6gude, benden selamlar olsun, cifte benli
g<le" denir ve. micek cekilir. Kimin esyasi ¢ikarsa, sdylenen mani onun sansi olur. iste

insanlarin birbirine yardimini zevkli hale getirecek guzel bir 6rnek..
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Tirk hamamlart dinyaca meshurdur. Hamam deyince ise bazi yamaklar akla gelir.
tink1 hannnlar- hamama giderken yanlarina yemek alarak giderler. Ornegin bat, baklal dolma

parlar. Peynir tursu goturalur. Bunlarr hamamda yenir. Bir de hamama gitmeden 0Once

Tokat''n  unutulmaya yuz tutmus bir gelenegi de sira gezmelerdir. Yirmi otuz Kisilik
topluluk kis. gecelerinde her aksam biiyiik salonlu Tokat evlerinde toplanir. Maniler okunur,
turkider  soylenir, fikralar- anlatilir. Gunin konulart konusulur. ve yemekler yenilirdi. Bu
y-emelere ornek verecek olursak; Helle corbasi, dolma. ici bat, :filibah, cemenli, cokelikli gibi.
Birde bu toplantilarda ayrica sogukluk olarak adlandirilan meyve ile birlikte verilen kéme (yani
cevizli sucuk), tatli tarhana, (zim tursusu, armut tursusu verilirdi. Tathlardan ise tirtil baklavasi
sekli tirtila. benzedigi icin bu adi almistir) yufka tathisi, zambak receli ve Zile pekmezini 6rnek
verebiliriz. Zile pekmezinin - 6zelligi renginin beyaz: olmasindandir. Uziim. sinavat adi verilen
beton havuzlarda c¢ignenir. Bakir legenlerde kaynatilir. Kara pekmez haline gelir. Yumurta aki
seker ve pekmez ilaci ile beyazlatihr ve bugiin Ulkemizin diger yorelerinde (nlenen Zile

pekmezi ortaya cikar.
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Tarifi _hazirlayan Malzemeler:

Taze kuzu eti

Adi : Yurdanur.

Soyadi : Samur Kuyruk yagi

Yasl : 56 Patlican

Meslegi . Ev ekonomisi Ogr. Domates

Yemegin adi : Tokat kebabi Yesil biber
Patates
Sogan
Sarimsak

Ozel pisirilmis kebap pidesi

Yemegin tarifi:

Ozel kebap ocaklarinda yapilr. Kiigiik pargalar halinde kesilen etler baharat, biber ve

soganla terbiye edildikten sonra hafif yaglanmis sislere takilmak (zere bekletilir. Sislerin en
agma et ve sebzelerin dismemesi icin patlicanin sap kismi takilir. Sis Gzerine bir et bir sebze ve
hze aralarina. bir parca kuyruk yagi ve bir iki dis sarimsak dizilir. Pathcanlarin kabugu alinmaz
aridan. kesilmis. ve uzun selvi dogranmis patlicanlar. 6nceden hafif(;e tuzlanmahdir. Birkag sise

¢ e:tier mistakil olarak takilir.

Kebap ocaginin ortasinda bulunan yatay demire sisler asilir. Firinin iki tarafinda bulunan
lay bolumde yanan odunlarin atesi ile pismeye birakilir. Finimin alt kisminda bulunan. & ¢
ps.iye damlayan yaglar toplanir. Ozel pisirilmis pideler bir tepsiye yayilir. Pisen etler ve

Slardan gezdirilerek servisealinu.
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Maliemeler:

Tarifi _hazirla.ran__

Adi : Yurdanur kusburnu
Soyadi © Samur limon
Yasl : 56 toz seker
Meslegi : Ev ekonomisi Q. limontuzu

Yemegin adi : Kusburnu

Yemegin. tarifi:

Bahar mevsiminde bembeyaz cigeklerle bezenen kusburnu bitkisi, gliz mevsiminde
,lgunlaslr, Toplanan kusburnu bitkisi yikanir, copleri temizlenir, tepelerinin dikenleri kesilerek,
yug bir kazanin icinde suyla haslanir. Yumusamis bitki 6zunden, ilistirilerek gekirdekleri
yrllir. Yeniden kaynatilir. Bu sirada kopik halinde biriken dikensi madde yizeyden alinir.
oylagmaya yakin sekeri ve limon tuzu atilir. Ozellikle ¢ocuklarin yetismesinde C vitamini
bm.dan zengin oldugundan, son derece besleyici ve doyurucudur. Kahvaltilarda marmelat
a:fak kull~d|g| gibi; pilav yaninda surubu da yapilarak icilir. il merkezinde bulunan meyve
uyu fabrikasinda islenen kusburnu, marmelat olarak yapihr. Yurt iéi ve yurtdisinda yogun bir

lep sahasi bulmustur. Marmelat kaynatilarak seker katilir, soguyunca servise nazirdir.

33

P
#



Tarifi_hazirlayan_ Malzemeler:

Salamurabag yapragi

Ad - Stlleyman Taze veya kuru bakla ici
Soyadi : Turan Ince bulgur

Taze domates veya salgasi
Ya % Baharat
Meslegi : ASGI Reyhan

Taze sogan veya kuru sogan
Yemegin adi : Bakla dolmasi

Yemegin tarifi:

Kuru baklalar bir giin 6nceden islatilir. Ertesi glin kabuklari soyulur ve ikiye bolundr.

Genis bir kabin icerisine ince bulgur veya Tokat'ta dolma ici olarak bilinen bulgurdan
onur. Daha sonra soyulmus ve dogranmis baklalar sal¢a, yaz ise domates, biber, yesil sogan
erya ku;u sogan dogranir. Baharati ilave edilir. Biraz reyhan konur. Tuz ve su ilave edilerek
‘angﬁnl/lr. Daha sonra aksamdan islatilarak tuzu gikanlmis ve yikanmis yapraklara hazirlanan
cten bir miktar konarak sarilir. Hazirlanan icten bakla ve bulgur karisik olarak kullanilir.
Dolmalarin sekli cevize yakin biylklikte ve ona benzer sekildedir. Dolmalarin konacagi
en.cerenin altina yagh ve kemikli et veya bu yorede kullanilan kurutulmus kemik konur.
olmanin daha lezzetli ve guzel olmasi igin, istenirse dolmalarin tzerine ince dogranmis
astirma dilimlerisiralanir. Yavas ateste pisirilir. Pisen dolmalarinizerine baska bir tavada yag
gerisinde kiyilmissogan, domates (salga), biber konularak kavrulur, Pisirince dolmanin Gzerine

erpilir. Boylece dolma servise hazirlanmisolur.
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Tarifi_hazirlayan__ Malzemeler:

Keskeklik bugday (bitin yarma)

Adi . Stileyman Nohut

Soyadi : Turan Et
Tuz

Yasl 035

Meslegi . ASCGI

Yemegin adi : Keskek

Not: Tokat dolaylarinda genellikle kis hazirhiginda yerli aileler ihtiyaglari icin
rapacaklari pastirma ve sucuk imalinden kalan kemikli etler, iyice tuzlanir birka¢ gln
havalandirilip sonra ¢emen strilerek kurutmaya birakilir. Her ne kadar taze kemikli etten
keskek yapiliyorsa da mahallinde yapilan kurutulmus cemenli kemikli etler daha lezzetli
Imaktadr.

-+ Yeni~gin tarifi:
Butln yarma ve nohut arzuya gore ayarlanarak yikanir. Bir kazan icerisinde ilk defa su
ilavesiyle pisirilir. Suyu kaybolana kadar pisirilmeye devam edilir. Cemenli kurutulmus
“leIi. et aralarina konularak tekrar su ilavesiyle pisirilir. Yag ilave edilerek sonradan hafif
ateste ve bilhassa ekmek firinlarindapisirilmek tizere birakilir. Pistigi kapak acilarak tizerinde

arma ve nohut tanelerinin kismenkizarmasiylaanlasilir. Boylece servise hazir hale gelmistir.
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Tarifi_hazirlayan_

Malzemeler:
Adi : Fatma Kémelik ceviz (ince kabuklu butln
Soyadi . Bozkurt cikarimis).
Uziim sirasl
vas! 40 Pekmez toprag! (Sira igin)
Meslegi : Evharumi. Nisasta

Yemegin Adi : Kéme

Yemegin tarifi:

Ceviz butln olarak (taze yas ceviz) cikarilir ve bir ipe dizilir. Cevkenlerle ipe

astlarak kurumaya birakilir.

Tatli tarhanada anlatildigigibi Gztm sirasi hazirlanir.. Durulmus sira bulandiriimadan
_suzulerek legene alinir. (legenin yarisindan biraz az olacak miktarda) legen ocaga oturtulur.
Kaynamasibeklenir.

Onceden nisasta bir kapta soguk Gzim sirasi ile ezilmis ve sulandirilmis olarak
hazirlanir. Kaynara gikan siraya ezilmisnisasta azar azar karistirilarak ilave edilir. Yumusak
pelte kivamina gelinceye kadar pisirilir. Le§en ocaktan alinmaz. Altinin fazla atesi kenara
cekilir. Sonra iplere dizilmis cevizler yuvarlayarak batirihr. Ceviz etrafi tamamen kaplanir
~.ve iplere cengellerle sirasiylatakilir.. Akan damlalar azalinca ilk.takllandan baslamak (izere
tekrar siraya batirilir ve asihir. Bu islem ii¢ defatekrarlanir. lyice kuruduktan sonra iplerden
almir ve cevresi nisasta ile kaplanir. Kutulara k.enarak saklanir. Tatli tarhananin yani sira

badem, ceviz ve dut kurusu ile ikram edilir.
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Tarifi _hazirlayan

Malzemeler:
Adi - Fatma Patlican (kemer patlicani), 3 tane
Soyadi : Bozkurt orta boy

Kabak (sakiz kabagi), 3 tane orta
Yasl 740 boy
Meslegi . Ev hanimi Tuz

Yemegin adi : Kizartma Zeytinyag! (riviera), 1 su bardagi
Sos i¢in;
Domates (iri ve dolgun), 1 kg.
Sarumsak, 2 dis.
Tuz, 1 cay kasigi
Taze c¢ekilmis karabiber, Yz cay

kasigi.

Yemegin. tarifi:

Patlicanlarin kabuklarini alacali soyun. Yz cm. kalinliginda caprazlamasina dilimler
hatinde kesin. Bir stizgece koyup, Uzerine tuzu. serpin ve elinizle biraz su atin. Patlicanlari, aci
uyunu vermesi icin bu sekilde 20 dakika bekletin. Kabaklari, bir tirtikli soyacak ile veya bigagi
éurterek kaziyin. Onlari da patlicanlar gibi Yz cm. kalinhgindagaprazlamasinadilimleyin.Acisini
veren patlicanlariyikayip stizdlrtn ve kurulayin.

‘ Zeytinyagim bir tavada kizdirin. Yag kizinca ince kabak dilimlerinitavaya yerlestirin
Ka.bak dilimlerininher iki tarafini altin sarisi renk alincaya kadar kllzartln. Masa ile stizdlrerek
évadan alip, fazla yaglariniatmalari icin Gzerine havlu kagit serilmigbir tabaga ¢ikarin. Patlican
dilimlerini de ayni sekilde kizartarak bir tabaga cikarin.

Domates sosunu hazirlamak icin, 6nce domateslerin altlarina " X" bigiminde ince birer
sik atin. Kolay soyulmalarticin domatesleri rendeleyin. Sarimsaklarihavanda bir tutam tuz ile
ovim. Domatesleri ve sarimsaklari bir kaba koyup, bir tasim kaynatin. Atesi kisin, suyunu
az cekinceye kadar yaklasik 2-3 dakika pisirin. Tuzunu ve biberiniekleyip atesten alin.

Sos thininca. Kizartilmisgpatlican ve kabaklar1 yaninda sosu ile servisyapin.
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Tarifi_hazirlayan

Malzemeler:
Adi : Fatma Un(kepeksiz 1. kalite), 4 su
Soyadi : Bozkurt bardag.

Margarin, 250 gr.
vas! 40 Sivi yag, 1cay bardagi.
Meslegi : Ev hanimi Dolma fistigi, 50 gram.

Toz seker, 3 su bardag!.
Sat, 1kg.

Yemegin ~adi : Un helvasi

Yemegin tarifi::

Genis ve derin tabani kalin olan bir kapta yag eritilir. Sivi yagida ilave edilir. Sonra unu

llenerek konur ve kisik ateste. surekli cevrilerek kanistirihir. Fistigi ilave edilerek karistirmaya
devam edilir. Fistik pembelesince ve unun kokusu 7 metre uzaktan hissedilince meyhanesi
lmus demektir. Kavrulan una seker ilave edilip kaynatilan sttl dokulerek atesi kisilir. Agzi
‘apat_)lyllp demlenmesive sutuntn gekmesi beklenir.

4-5 dakika sonra kapagi acilip kanistirarak toparlanir. Kasikla sekillendirilerek sicak

ervis yapihr.
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Tarifi_hazirlayan_

Malzemeler:
Ad - Yurdanur Bugday nisastasl, 1 cay bardag!.
Soyadi * Samur Sut veyasu, 1 litre.
Toz seker 1 su bardagi
vey 96 Tereyagl, 1 corba kasigi
Meslegi : Ev ekonomisi Ogr. Ceviz (kiynak halinde), L su

bardag.
Yemegin Adi . Hasuda |

Yemegin tarifi:

Nisasta bir tencerede soguk su veya sitle ezilir. Tencere atese konur, 1lyinca sekere
katlir ve kaynatilir. Topaklanmamasi igin surekli karistirilir. Muhallebi kivamina gelince servis

‘{rbag Inabosaltilip Uzerine tavada kizdirilmistereyagi gezdirilirve kiynak cevizle suslenir.
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Tarifi _hazirlayan

Malzemesi:
Ad + Yurdanur Kiyma (orta yagll dana), 0.5 kg.
Soyad| . Samur ince bulgur (koftelik), 1 cay fincani
Salamura yaprak (kigik boy), 1 kg.
Yasl - 56 Tereyagl, 2 corba kasigi
Meslegi : Ev ekonomisi Ogr. Kuru sogan. 5 orta boy

.. . _ Domates, 1 kiglk boy
Yemegin adi : Etli yaprak dolmasi
Maydanoz, Y1 demet.

Karabiber, 1 tath kasig

Tuz, 1 tath kasigi.

Yemegin tarifi:

Salamurayapraginintuzunun gikmast igin 6nceden sicak su ile islatilipbirkag su yikanir.
Yayv~ bir-kapta kiyma ince dogranmis sogan, tuz, karabiber, domates, ince bulgur, kiyilimis
r‘hé.ydanoz katilip elle yogrulur. Kigcik boydaki asma yapragina "yaklasik 1-1.5 cm. kareler"
seklinde sarilir. Tencerenin dibine yaprak yayilir ve Ustline doldurulan dolmalar yerlestirilerek
yuzurle ¢ikacak kadar su ve tereyagi konarak, tekrar yiizeyiyaprakla kapatilir. Bir tabak "isiya
dayanikli" kapatilarak kisik ateste 1-1.5 saat pisirilir.
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Tarifi_hazirlayan_

Malzemeleri:
Adi  Yurdanur Dohna. ic¢i (kink vyarina), 2 su
Soyadi : Samur bardag.
Kuru sogan, 6 blylk boy.
Ve 90 Tereyagl, 2 corba kasigi.
Meslegi : Ev ekonomisi @g Siviyag, 1 kahve fincani

Yemegin adi : Erikli.yavan dohna Salamura yaprak, 1.5 kg.
Domates, 1 orta boy.
Erik kurusu, 1 su bardagt..
Reyhah, 2 corba kasig
Salca (domates), 1 corba kasig.
Kirmizibiber, 1 tath kasigi.
Karabiber, 1 tatl kasigi.
Kimyon, 1 tath kasig.
Tuz, ! tath kasig.

Yemegin tarifi:

Bir kabin icinde dohna igi bir bardak ilik su ile islatilir. Reyhan, 4 adet dogranmis

sogan, tuz, karabiber, kirmizibiber, kimyon, kabugu soyularak. kuplere dogranmis domates,

a.prak yayilmis tencereye dizilir.

Aralarina 6nceden slatilarak yikanmis erik. kurusu serpilir. Bir tavaya sivi yagi ve
tereyad@ konarak. incecik dogranmis 2 adet kuru sofan ve salga katilarak biraz cevrilip
hazirlanan dolmalarin (izerine dokulip Gstine 1siya dayanikli bir tabak kapatilip yiiziine ¢ikacak

kadar su konarak kisik ateste yaklasik 40-45 dakika pisirilir.
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Tarifi hazirlayan

Adi : Sileyman
Soyada : Turan
Yas1 :35
Meslegi : Ascel

:Yemeﬂh adi: Yesil fasulyelibulgur pilavi

Yemegin tarifi:

ve sicak servisyapilir.

Malzemeler:

Bulgur, Pilavlik, 2 Su bardagi
Yesil fasulye, Y1 kg.

kuiz1l sogan, 2 adet
Domates, 2 adet

Yesil biber, 2 adet.
Tereyagl, 2 yemek kasig!.
Tuz, 1 tath kasigi.

Bir tencereye ya§ konup, ince dogranmis sogan ve biber kavrulur. Ayiklanmis ve
kirilog fasulye ilave edilip, biraz daha cevrilip 4-5 bardak su konarak yumusayincaya kadar
isirilir. Kabugu soyulmus ve kus basi dogranmis domates ile bulguru katilip, tuzu ilave

edilerek suyu ayarlanip pisirilir. Pisen pilavin agilna kagit havlu kapatilip demlenmeyebirakihr
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Malzemeler:

Tarifi _hazirlayan
Eriste, evde yapilan, 3 su bardagi

Adi  Yurdanur. Tereyag!, | tepeli corba
Soyadi . Samur Piring, 1 cay bardag!

Rende peynir, beyaz peynir,
Yas! 56 Rendelenmis, 1 su bardagi
Meslegi : Ev ekonomisi Ogr. Maydanoz, | demet

" L Tuz, 1 tath kasig
Yemegin adi : Firinlanmis piringli

eriste

Yemegin | tarifi:

.= Bir Eé‘ncereye 5 bardak su konup, bir ¢ay kasigi tuz atilir. Yikanmispiring ilave edilerek
-5 dakika haslanir. Eriste ilave edilir. Yag bir tavada eritilip suyunu geken eristenin tizerinde
gézdirilir. Hafif yaglanmis 25-30 cm...capinda bir tepsiye hamurun yarisi yayilir, peynir
ma~danoz karisimiyizeyine serpilip,.digeryarisi da tistiine yerlestirilir. Onceden isitilmisfirinda
t ve (stl. borek gibikizartilip sicak servise alinir.

' Not: Eriste kisa girerken Tokatlinin yapti§i hazirliklarin baginda gelir. imece usulii
hazirlanir. Hamur hazirlanisindabozulmamasi-igintuzu fazla atilir, dolayisiylaeriste haslanirken

tuzun.u az koymak gerek. Bu yemek piringsiz olarak sade de hazirlanabilir.
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Tarifi_hazirlayan

Malzemeler:
Ad  Yurdanur Bayat ekmek, 1 ekmek
Soyadi © Samur Piring, 1 su bardag!
Kiyina, Yz kg.
Yasl : 56

Yumurta, 5 adet

Meslegi : Ev ekonomisi Q. Kuru sogan, 5 orta boy

Yemegin adi : Ekmek asl Domates, 5 orta boy
Yesil biber, 5 orta boy
Salca, domates, | yemek kasigi
Tereyagl, 2 corba kasigi
Karabiber, 1 tayli kasigi

Tuz, 1 tath kasig

* Yemegin tarifi:

Bir tencereye yag konur, ince dogranmis soganlar kavrulur, Usttine kiyina ilave edilir.
nce dogranmig biber ve kicuk kup dogramis domates ilave edilir, birkag kere karistirdiktan
sonra salcasi ve Ustlinl U¢ parmak ‘gegecek kadar su ilave edilir. Suyu kaynayinca piring, tuz,
arabiber katilir. Pirin¢ yumugayinca yumurtalari kirthir. Pisince indirilir. Ekmek dilimlenerek
kesilir. Sonra kiiciik kiiplere dogranir, servis tabagina yerlestirilir.

| Not: Kis ayinda bol karabiberli olarak ¢ok yapilir. Ekmek bayatladigi zaman israfin
énlenmesi icin iyi bir yontemdir. Yéreye has bir yemek turd olan ekmek asl tas firin ekmegi ile
daha lezzetli olur.
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Tarifi_hazirlavan_ Malzemeler.

Kuru yufka, evde yapilan, 12 adet

Adi : Hiseyin Sivi yag, | cay bardag
Soyadi  Polat Tereyagl, 2 cay bardag!
ICI ICIN:
Yagi 131 Ceviz, ekilmis, 2 su bardag
Meslegi : Pide ustas| Toz seker, 1 cay bardag
Targin, 1 tath kasig
Yemegin adi : Tavlamayufka ¢ . 7o
SURUBU ICIN:
tatlisi
Toz seker, 750 gr.
Su, 750 gr.

Limon suyu, 1 adet

Yen_legin yapilisi:

; Yufkalar temiz buyik bir 6rth Gstiinde tek su ile tavlanarak Usti orttlt 10 dakika
be:kletiJir. Buytk firin tepsisi yaglanir. Tavlanan yufkalarin arasina erimis yagdan ¢ok az
gezdirilerek 6 tanesi tepsiye st Uste kirisik olarak yayilir. Arasinatargin, seker karisimi serpilir.
Diger 6 yufka da ayni sekilde yerlestirildiktensonra samsalarakesilir. Kalan siviyag ve tereyagi
kanisimiiyice 1sitilipkesilen hamurun tistiine dokilerek onceden isitilan orta 1sidaki firinda 20-
25 dakika pisirilir. Seker, su, limon suyu ile 6nceden hazirlanan soguk surup firindan ¢ikan
tepsi Iliklasincakepce ile Gstune dokdlerek cektirilir.

Not: ayni sekilde hazirlanan yufkanin boregi de yapilir. Buwyufkalar tavlandiktan sonra
ek tek sigara boregi gibi veya Sariyer boredi gibi sarilarak firinda veya tavada yagda kizartilip

_ suruba belenir. Tokat yoresine ait bir tatlidir. Bu yufkalar ince acilarak yazdan kurutulabilir.
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- Malzemeler:
Tarifi _hazirlayan e

Kurutulmus siyah erik(Buryani erigi

Adi > Yurdanur de olur)l kg

Soyadi - Samur Toz seker, 1 su bardagi, 2 corba
kasig

Y %0 Ceviz. veya findik(kiyilinig), 1 su

Meslegi . Ev ekonomisi Ogr. bardag!

Yemegin adi : Kuru erik tathsi

Yemegin tarifi:

Yazdan kurutulmus erikler yikanir ve sicak suda 1 saat islatilir. Stizilen erikler tavada

kizdinlmig tereyaginda alt Ust cevrilerek hafif kizartilir. Sicakken ustiine sekeri serpilir. Soguk

NotT"yazm sicaginda ortasinda . cekirdegi ayrilan mor erikler ikiye acilarak tepsilere

dizilip kurutulur.
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Tarifi hazirlayan_ Malzemeler:

Adi - Yurdanur Soyulmus i¢ bakla, taze veya kuru,
1 su bardag!
Soyad - Samur Dolma igi, kirik yarma, 2 su bardag!
Yasi . 56 Domates, 2 orta boy
) Kuru sogan, 4 orta boy
Meslegi . Ev ekonomisi Ogr. Biber, yesil sivri, 3 tane
Yemegin adi : Baklalidolma ici Pastirma, 250 gr

Patates, 2 orta boy

Tereyagl, 2 ¢orba kasigi

Siviyag, | kahve fincani
Domates salcasl, 1 yemek kasigi
Dereotu, 1 demet

Reyhan otu, 1 corba kasigi
Kirmizi pul biber-tuz, 2 tath kasigi

Yemegin yapilisi:

Onceden islatilip, ortadan ikiyé.kesilén kuru. bakla -veya taze i¢ bakla kabuklari elle
s1k|$t|rllarak cikarihir. Cukur yayvan bir'kapta, ‘ince dogranmis sogan yagla kavrulur. Ustiine
bgranmls biber, domates, domates salcasi ilave edilip kar‘|§t|rin|kt'an sonra suyu konur.
Kaynayinca baklasi ve kusbagi dogranmis patatesi katilir. Biraz yumusayinca dolma igi katilip
uz kirmizi biber, ilavesi ile kisik ateste suyunun gektirilmesi beklenir. Yuzune reyhan otu

‘sérpilip, atesi sondirilup agzi kapatihir. 6-10 dakika demlendirilipkiyiimisdere otu serpilerek
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Malzemeler:

Tarifi_hazirlayan Dana bonfile, 1 kg

Ad) . Al Riza Patlican, kemer, 6-7 kiglk boy
Nohut, haslanmis, 1 su bardagi

Soyadi + Kasaball Salca, domates, 1 gorba kasig

vas o8 Tereyad, ! corba kasig
Sogan, 2 orta boy

Meslegi L AgCl Domates, 4-5 orta boy

Yemegin. adi : Pehlilipatlican Limon, 2 adet

Maydanoz, 2-3 dal

Sivri biber, 2-3 adet

Sarimsak, 1 bas

Kimyon, karabiber, 1 tatl kasig
Tuz, 1 tath kasig

Yemegin tarifi:

Yayvan bir karavanaya et yikanarak ¢i§ olarak konur. Tuz, su, yag ilavesiylepisirilir.
Pigen et balik gibi parcalara ayrilir. Tencerenin tabanina yayilir. Ustiine haslanmig nohut,
armmsak, ezilmis sal¢a, baharat, tuz serpilir. Patlican alaca soyulur. Sapindan koparmaksizin
u:ZuriIamasma4'e kesilir. Sapi da alindiktan sonra etin Ustline yasilllr. Ustine halka kesilmis
domates, uzunlamasina ikiye kesilen sivri biber konarak suyu kopntrol edilip kisik ateste veya

rinda pisirilir. inmesine yakin iki limon suyu katilip maydanoz serpilerek sicak servise alinir.
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Adi
Soyadi
Yasi

Meslegi

Yemegin adi

corbasi

Ye~egin tarifi::

Tarifi_hazirlayan_

» Ali-Riza

Kasabali

28

- Ascl

: Pezik:Ii toyga

Malzemeler:

Kirik yarina, dolma ici, 1 su bardagi
Yogurt, 1 kg

Un, 2 gorba kasig

Kuru sogan, 2 adet

Tereyagl, 1 corba kasigi

Peziik, seker pancari yapragi, 2-3
dal

Kuru nane, 1 corba kasigi

Kimizi biber, 1 tath kasigi

Tuz, ! tath kasigi

" Kirik yarina yumusayincaya kadar-haslanir. Diger tarafta un, yogurt ile iyice karistirilir,

tuzu Kkatilir. Sogan incecik dogranir, yagla kavrulur, pezik: yapragi kiyilarak corbanin. Ustine
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Tarifi__hazirlayan Malzemeler:

Un, 2 su bardag!

Ad + Yurdanur Yesil mercimek, 1 su bardagi
Soyadi : Samur Et suyu, 15 It

Tereyagl, 2 corba kasigi
vas! 96 Karabiber, 1 tath kasig
Meslegi : Ev ekonomisi  Ogr. Tuz, 1 tath kagigi

Yemegin . adi : Topalakh

mercimekli helle gorbasi

Yemegin tarifi:!

Bir kasik ya§ tencerede- eritilir. 1.5 bardak un konarak biraz kavrulur. Et suyu ve

nceden haslanan. mercimek konarak  tuzu ilave edilir. Ayri bir tencerede bir kasik yagla

kavrulan yapln. bardak- un rengi biraz sararinca bir miktar soguk su elle Gzerine yagmur gibi

serpilir. Su zerrecikleri ile b|rle§erek top top §ekll alan un pisen c¢orbanin lzerine corba servise

alinirken Kkatilir. Glzel bir goruntu ve Iezzet katar. Karabiber serpilerek sicak sicak igilir.
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Tarifi_hazirlayan

Malzemeleri:
Ad - Erdogan N.ivik; Dikenli uzun sapli ve yapragi
Soyadi : Ciftci olan bir bitki, 1 kg.

Kuru sogan, 4 orta boy.
Yasl 142

Bulgur, Pilavlik, 1 ¢ay bardagi.

Meslegi © Al Tereyagl, 2 yemek kasig1.

Yemegin adi : Nivik (aperatif) Saiga, domates, 2 gorba kasig
Erik kurusu, 1 su bardagi.
Visne kurusu, 1 su bardagt.
Elma kurusu, hosaflik.,2 su bardag!.
Marmelat, elma, kayisl, erik, visne,
kizilcikvs. 1 su bardag!.
Seker, 1 cay bardag!.

Tuz, 1 tath kasigi.

Yemegln tarifi:

NIVIk bitkisi yikanir salata g|b| mngrntlLr Bir tencereye yagi konur, ince dogranmis

1ogan. olduralar, dogranmls nivik ko~~~~la yumusatihr. Dider tarafta 6nceden yikanip
islatilip haglanmis erik, elma, visne .kuru. sunamarmelat katilip kaynayinca suyu ile bortturdlen

nivik bitkisinin tst~f ~ave f tleo... t7 daktka kaynatilir. Yapraklari biraz yumusayinca
« bulguru tuzu, sekeri katljlp 10 daklka daha pisirilip hazirlanan bu yiyecek soguk veya ilik

olarak servise alinir.
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Tarifi_hazirlayan

Malzemeleri:
Adi - Erdogan Pancar, bahgelerden toplanan
Soyadi . Ciftci degisik otlar; 1 kg.

Kuru sogan, 3 biyik.
vay 4 ince bulgur, koftelik, 1 su bardagi.
Meslegi . AsGl Kiyma, 250 gr.

- .. Tereyagl, 2 corba kasigl.
Yemegin adi : Pancar' yemegi
Salca, domates, 1 ¢orba kasig.
Gemen,, baharat ve ¢emen bitki.
Yap. Kar., 1 corba kasigi.

Tuz, 2 tath kasigi.

Yeme@n tarifi::

Gesitli isimleri bulunan. ve zehirli\agi olmayan pancar' otlari toplanip, 1-2 saat buyik

kilvette suda birakihp, camurunun - ¢okin.esi. saglanir. lyice yikanarak temizlenen otlar kagit
yayillmis tepsilere serilerek suyunun, cektirilmesi saglanir. Kalin kok sagak veya sararmig

kasimlari alinarak témiZIenip kiyilabildigi kadar ince dogranir. Bir tencerede ince kiyilan sogan

'_,su, selce, cemen Katilarak yaklasik 35-40-kdakika pisirilir. Bulguru ilave edilerek 10 dakika

~sonra indirilip sicak servise alinir.
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Tarifi_hazirlayan_

Malzemeleri:
Adi : Yurdanur Mumbar, koyun, 1 takim.
Soyadi . Samur ince bulgur, koftelik, 2 su bardagi.
Tereyagl, | corba kasigi.
Yasl - 56 Karaciger, koyun, 1-2 adet.
Meslegi . Ev ekonomisi Or. Akciger, koyun, 1-2 adet.

.. Kuru sogan, 3 orta boy.
Yemegin adi : Mumbar dolinasi

Yesil biber, 4 adet.
Domates, 4 adet.
Reyhan otu, 1 ¢orba kasigi.
Dereotu, . 1 demet.
Kimyon, - 1 tatli. kasig.
Karabiber, 1 tath kasigi.

Tuz, 2 tath kasigi.

[vm) £ £

Mumbar guzelce teniizlenir. YagllJosnu disarida kalacak sekilde doldurulmaya hazir

edilir. Bir tep3|de icine ha21rlamak |9Ln bngILL bir bardak su ile islatilir. ince dogranmis sogan,
dereotu, reyhan otu, tuz, karabiber, kunybn yegll biber, domates; kicuk dogranmis akciger,
karaciger katilip karistirilir. Elin bas pauimﬁgllle isaret parinagi arasma sikistirilanmumbar diger
parinakla hazirlanan igten doldurulur. Ve dolma esnasinda yagh k|5|m icte diiz kismi da dista
kalmis olur. Bir tencerede yag eritilir, alti bardak su konarak kaynatilir, tizi atilir, igne ile birkag

' yerinden delinen mumbarlar kaynar suya atilir. 30-35 dakika pisirilip sicak servisyapilir.
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Tarifi_hazirlayan_
Malzemeleri:

Ad  Yurdanur Bakla, kuru i¢ bakla, 3 su bardagi.

Soyadi - Samur Dolma ici, 1 su bardagi.

Sogan, 6 orta boy.

Yasl : 56 Tereyagl, 2 corba kasig.

Meslegi . Ev ekonomisi Ogr. Siviyagi, 1 cay bardag.
Yemegin adi : Bakla dolmasi Sarmalikyaprak, 1 kg.
Koyun bonfile, 1 kg.
Salca, domates, 2 yemek kasig!.
Domates, 1 orta boy.
Dereotu, 1 demet.
Reyhan otu, 1 ¢orba kasigi.
Kirmizibiber, 1 tath kasigi.

Tuz, 1 tath kasigi.

Yemegin tarifii -

Onceden islatilip ikiyekesilitiig Y€ ka.biiklagicikariimis i¢ bakla yayvan bir kaba konur.
ince dogranmis 4 adet sogan bir kastk salca reyhan tuz, kirmizi biber, kabugu soyulmus kiigiik
kiiplere dogranmis domates, dolma ici, kiyilmigdereotu, ilave edilerek karistirilir. Islatilip tuzu
¢ikarilmis salamura asma yapragina hazirlanan i¢ten konarak kare kiip seklinde sarilip tabanina
2-3 adet yaprak yayilan ve istiine parca et konan tencereye dizilir. Ustiine ¢ikacak kadar su
koyarak 15-20 dakika kisik ateste kaynatilir. Tavada ince doranmis 2 adet sogan tereyagi, Sivi
yagl, bir kasik salca biraz éldurtlip kaynamakta olan dolmanin dstiine konarak pismeye devam

edilir. Yaklasik 1:1.5 saat kisik ateste pisen dolma indirilir.
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Tarifi_hazirlayan_
Malzemeleri:

Adi - Yurdanur Kabak, sakiz kabagi, 10 orta boy.

Soyadi © Samur ince bulgur, koftelik, 1 cay bardag.
Kuru sogan, 3 orta boy.

vey 96 Salca, domates, 1 corba kasig.

Meslegi . Ev ekonomisi Qg Maydanoz, 1 demet.

" y Tuz, 1 tath kasigi.
Yemegin adi : Kabak kavugu

Karabiber, 1 tath kasigi.
kavurmasi

Kimyon, 1 tath kasigi.

Yemegin tarifi:

~ Kabaklar yikanir. Ug ve bas kisimlanikesilerek boyuna 2 ile 3 mm. Kalinligindasoyulur.
Kébuﬁlar tekrar ince ince kibrit ¢opi gibi enine kiyilir. Bir tencereye yag§ konur ve ince
dogranmis soganla birlikte kavrulur, sal¢a ilave edilir. Daha sonra kiyilan kabak kabuklari ilave
edilerek buharda o6ldurulir. Bir bardak kadarj su ile yumusatilir. Yumusayan kabuklarin Ustiine
bulgur, tuz, karabiber, kimyon konarak 3 ile 4 dakika daha pisirilerek atesten alindiktan sonra

kiyilmismaydanoz ilave edilerek sicak servisyapilir.-
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Adi
Soyadi
Yasl

Meslegi

Yemegin adi

dolmast -

Tarifi_hazirlayan_

- Yurdanur

: Samur

: 56

. Ev ekonomisi Ogr.

: Kabak cicegi

Yemegin tal:ifi:

Taze kabak cigegi, sakiz kabagi, 30
adet.

Kiyma, yagsiz, 250 gr.

Kuru sogan, 2 orta boy.
Tereyagl, 2 ¢orba kasig!.
Salca(domates), 2 tath kasigi.
Piring, 2 su bardag.
Maydanoz, y: demet.
Dereotu, Y: demet.
Karabiber, 1 tatlt kasigi.
Kirmizibiber, 1 tatl kasigi.
Tuz, 1 tath kasig.

i
L

Kabaklarin gigeklel.'itar:eiilcepJ<mlin.1111\Ortasinintohumlari ¢ikarilip yikanarak stizgece

cekilir. Bir tencerede yag eritilir, ince dogranmis soganlarkavrulur. igine piring ve ezilmissalca

konarak bir bardak su ilave edilip cektirilir. inince tuz karabiber, kirmizi biber, kiyilmig

maydanoz, dereotu ilave edilip kanstirilir. Kabak cigeklerininug yapraklari agilarak hazirlanan

i¢ doldurulup bohca gibi agzi kapatilip ters gevrilerek yayvan bir kaba dizilip dolmalarin

yarisinacikacak kadar su konarak kisik ateste pirin¢ler uzayincayakadar pisirilir.
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Tarifi_hazirlayan

Adi > Yurdanur

Soyadi . Samur

Yasl : 56

Meslegi . Ev ekonomisi Ogr.

Yemegin adi : Bat

Yemegin. tarifi:

Malzemeleri:

Yesil mercimek, 1 su bardag!.
Ceviz, 1 su bardag!.

Yesilsogan, 0.5 kg.

Sivribiber, 5 tane.

Kuru reyhan otu, 1 ¢orba kasigL.
Dereotu, 1 demet.

Bulgur, koftelik, 1 ¢ay bardag.
Sal¢a (domates), 2 yemek kasigi.
‘fuz/2 tath kasig.

Mercimek haslanir suyu siiziihneden sogutulur. Kiplere dogranmis domates, ince

dogranmis yesil sogan, yesil biber, dereotu Kkatilir. Ezilmis salca, tuz, reyhan otu ve ¢ekilmis

ceviz katilarak ¢corba kivaminagelinceye kadar su katilarak servise alinir.
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Tarifi_hazirlayan_

Yemegin adi : Tas ekmegi
(Leylek giligi)

Yemegin tarifi:

katlanir.

Adi . Yurdanur

Soyadi . Samur

Yasl . 56

Meslegi . Ev ekonomisi Ogr.

Malzemeleri:

Ui, J.5 su bardagi.

Pekmez, kati ev pekmezi, 1 kg.
Pakmaya, yas pakmaya, ! ¢orba
kasigi.

Sit, 1 su bardagt.

Su,.1 511 bardag,

Siviyag, 1 fincan.

Ceviz, 1 su bardagi.

Yumurta, 2 adet.

Maya 1k su ile gelistirilir. Cukur bir kabm*qrtasma konur, eritilen maya, sut ilave
edilerek hamur yapilir. Tlik bir yerde gbz g6z nunioiry Jibekletildiktesonra 2 yumurta hafif
carpilarak ilave edilir. Cap1 f1}01i1¢¢::12.cﬁ);’ ’olan teflon tavaya firca ile yag suriiliip kepce ile ince
bir tabaka halinde hazirlanan sivi hamurdan dokiiliip alt Ust pi§iriljr’:};‘i Ik pisen tarafi alta gelecek
sekilde yayilip Gstline kati pekmez siiriiliip kiyilmigs ceviz ekllerek rulo veya istenilen sekilde
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Tarifi_hazirlayan_

Adi > Yurdanur

Soyadi . Samur

Yasl : 56

MeSIetji : Ev ekonomisi Opr.

Yemegin ady : Bﬁﬁinqorbg :

Yemegin tarifi:

maydanozla soguk olarak ¢ almir.

Malzemeler:

Nohut, ispanyol, 1 cay bardag.
Kuru fasulye, seker, .| cay bardag!.
Yarma, 1 sU bardag!.

Yogurt, 1 kg.

Et.suyu,2 It.

‘ferey~~ | tath kasigi.
Maydanoz,.2-3 dal.

Tuz; 1 tath kasigi.

E
W

Yarma, nohut ve fasulye lslaﬁhp ,kaynatlhr. Haslanan nohut ve fasulyeninsuyu stizultp

ilave edilir. Ozelenmis yogrt{Kkatilarak tuz ilave edilir. Ustiine kizdirilmisyad ve kiyilmis
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Tarifi_hazirlayan

Adi > Yurdanur

Soyadi . Samur

Yasi : 56

Meslegi . Ev ekonomisi Ogr.

Yemegin. adi : Bacakli ¢orba

Yemegin. tarifi:

Malzemeleri:

Ye$i1~mercimek, 1 su bardagt.
Eristé, “evde hazirlanmig, 2 su
bardag1.

Domates, 2 orta boy.

Sivri yesil biber, 2 adet

Kuru sogan, 3 orta boy.

Sali;a(domates), 1 corba kasigi.

Maypinetez, 2-3 dal.
Nane, 1 corba kasigi.
H’mrvm 1 tath kasigu.
Karabiber, 1 tatli kasigi.
‘Tuz, 1 tath kasigu.

yagla sarartilir. Sal¢a, kiiclik dogranmis domates, sivri yesil biber konarak biraz daha cevrilir.
Kaynayan mercimege ilave edilir. Eristesi atilir, yumusayinca tuz, kimyon, karabiber katir.

Ustiine nanesi dokuillp bir tasim daha kaynatildiktan sonra sicak olarak servise alinir.
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I-Evliya Celebi Seyahatptip.iesi, 5. cilt
2-Tokat il Kiltiir Midw=N~«"Yayinlar
3-Tokat Halk Egitim M~~~~I.~$fiMynlari
4-Tokat Yemekleri, Yurclt.9UfliSamur
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