CURRICULUM VITAE   
1. Name: AYŞE GEYLAN


2. Date of Birth: 12.05.1988

3. Title: Research assistant




4. Degrees:

	Degree
	Field
	Institution
	Date

	B.Eng. 
	Gıda Mühendisliği
	Çukurova Üniversitesi
	2005-2010

	M.Sc.
	
	
	

	Ph.D.
	
	
	


5. Years of Service on Faculty:

Assistant Professor 

Associate Professor 

Professor 

6. Master / Ph.D. Theses Supervision:

6.1 Master Thesis- Completed:

6.3 Ph.D. Thesis- Completed:

7. Publications:

7.1 International Journals:

7.2 International Symposiums and Conferences:

Published Proceeding Papers
7.3 Books and Book Chapters:

7.4 Printed Lecture Notes:

7.5 National Conferences/Symposiums:

7.6 Other Publications:   

8. Projects:
Graduation Project: Farklı Sayılarda Lachancea thermotolerans Mayası İlavesinin Şarap Bileşimi Üzerine Etkisi
Ayşe Geylan, A. Ezgi Tuncel, Türkan Türkmaya, Vecihe Bal.
9. Administrative Posts:

 
10. Citations:
11. Scientific and Professional Society Membership:
12. Courses:
12.1 Courses Taught During the Last Two Semesters: 
	Academic Year
	Semester
	Course Name
	Weekly taught hours
	Number of Students

	
	
	
	Theory
	Lab
	

	2013/2014
	Fall


	FİZ 101 ”Fizik 101 Laboratuvarı”
	-
	10
	100

	
	
	FİZ 102 ”Fizik 102 Laboratuvarı”
	-
	8
	80

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	Spring
	GDM101 “Gıda Mühendisliğine Giriş”
	4
	-
	18

	
	
	GDM102 “Biyokimya”
	4
	6
	45

	
	
	GDM320 “Endüstriyel Mikrobiyoloji”
	-
	2
	12

	
	
	GDM206 ”Gıda Mikrobiyolojisi”
	-
	2
	12

	
	
	
	
	
	

	2014-2015
	Fall
	KİM211 “Organik Kimya Laboratuvarı”
	-
	4
	40

	
	
	CHEM211 ”Organic Chemistry Lab.”
	-
	2
	10

	
	
	GDM301 ”Enstrümental Analiz Lab.”
	-
	2
	13

	
	
	GDM203 ”Mikrobiyoloji Lab”
	-
	2
	18

	
	
	KİM101”Genel Kimya Lab”
	-
	8
	100

	2014-2015
	Spring
	GDM206 ”Gıda Mikrobiyolojisi”
	-
	2
	20

	
	
	GDM102 “Biyokimya”
	-
	6
	60

	
	
	FDE101 ”Biochemistry”
	-
	2
	15

	
	
	KİM212”Analitik Kimya Lab.”
	-
	6
	40

	
	
	CHEM212”Analytical Chemstry Lab”
	-
	2
	10

	2015-2016
Fall
	KİM211 “Organik Kimya Laboratuvarı”
	-
	4
	30

	
	GDM301 ”Enstrümental Analiz Lab.”
	-
	4
	35

	
	FDE301”Instrumental Analysis Lab”
	-
	2
	15

	
	GDM214 ”Mühendislik Malzemeleri”
	-
	4
	30

	
	FDE214”Engineering Materials”
	-
	2
	14

	
	GDM203 ”Mikrobiyoloji Lab”
	-
	2
	15


12.2 My courses take in Bsc Education: 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ENGLISH PREPARATORY SCHOOL
	
	ENGLISH PREPARATORY SCHOOL

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	2006-07 GÜZ
	
	
	
	
	
	2006-07 BAHAR
	
	
	

	Course Code
	Course Name
	CR
	Status
	Grade
	 
	Course Code
	Course Name
	CR
	Status
	Grade

	EFN101
	Temel Bilgi. Tekn.
	3
	
	BB
	
	G118
	Atatürk İlke ve İnk.Tarihi
	2
	
	AA

	G103
	Fizik I
	3
	
	BB
	
	G120
	Türk Dili
	2
	
	AA

	G105
	Kimya
	4
	
	CB
	
	G124
	Genel Ekonomi
	2
	
	AA

	G155
	Çizim Tekniği
	3
	
	BA
	
	G128
	Davranış Bilimi
	2
	
	CB

	G117
	Atatürk İlke ve İnk.Tarihi
	2
	
	CB
	
	G130
	Organik Kimya
	3
	
	CB

	G119
	Türk Dili
	2
	
	AA
	 
	MU102
	Mesleki Uygulama
	0
	
	S

	G123
	Matematik I
	4
	
	BA 
	
	ENF102
	Bilgisayar II
	3
	
	CC

	MU101
	Mesleki Uygulama
	0
	
	S
	
	G104
	Fizik II
	3
	
	AA

	
	
	
	
	
	
	G108
	Matematik II
	3
	
	BB

	
	
	
	
	
	
	G114
	Biyoloji
	3
	
	BB

	 
	 
	21
	 
	 
	 
	 
	 
	23
	
	 

	
	2007-08 GÜZ
	
	
	
	
	
	2007-08 BAHAR
	
	
	

	Course Code
	Course Name
	CR
	Status
	Grade
	 
	Course Code
	Course Name
	CR
	Status
	Grade

	G203
	Gıda Kimyası
	3
	
	BB
	
	G208
	Mühendislik Termodinamiği
	2
	
	AA

	G207
	Malzeme  Bilgisi
	2
	
	CB
	
	G212
	Araştırma Deneme Metodları
	3
	
	BB

	G209
	Reaksiyon Kinetiği
	2
	
	CB
	
	G214
	Gıda Biyokimyası
	3
	
	BB

	G213
	Analitik Kimya
	3
	
	BA
	
	G216
	Beslenme İlkeleri
	3
	
	CB

	G217
	Genel Mikrobiyoloji
	4
	
	CB
	
	G220
	Fiziko Kimya
	3
	
	BB

	G225
	Mühendislik Matematiği
	3
	
	CB
	
	G224
	Moleküler Biyoloji
	2
	
	BB

	G227
	İstatistik
	2
	
	CB
	
	G226
	Isı-Kütle Denkliği ve Aktarımı
	3
	
	BA

	G229
	İngilizce Okuma Konuşma (Zorunlu)
	3
	
	CB
	
	G206
	Akışkanlar Mekaniği
	2
	
	CB

	MU201
	Mesleki Uygulama
	0
	
	S
	
	G228
	Mesleki İngilizce I (zorunlu)
	3
	
	BA

	
	
	
	
	
	
	MU202
	Mesleki Uygulama
	0
	
	S

	 
	 
	22
	 
	 
	 
	 
	 
	24
	
	

	
	2008-09 GÜZ
	
	
	
	
	
	2008-09 BAHAR
	
	
	

	Course Code
	Course Name
	CR
	Status
	Grade
	 
	Course Code
	Course Name
	CR
	Status
	Grade

	G319
	Endüstriyel Mikrobiyoloji
	3
	
	DC
	
	G310
	Gıda Mühendis. Temel İşlemİ 2
	2
	
	CB

	G321
	Soğuk Tekniği ve Depolama
	2
	
	AA
	
	G312
	Enstrümental Analiz
	3
	
	CB

	G323
	Mesleki İngilizce II (Zorunlu)
	3
	
	CB
	
	G318
	Gıda Analizleri II
	4
	
	BB

	G333
	Staj
	0
	
	S
	
	G320
	Gıda Biyoteknolojisi
	3
	
	BB

	G301
	Gıda Mühendis. Temel İşlemler
	2
	
	CC
	
	G322
	Proses Tasarımı
	2
	
	BA

	G303
	Gıda Mikrobiyolojisi I
	3
	
	CB
	
	G324
	İş Hayatı için İngilizce (zorunlu)
	3
	
	AA

	G305
	Gıda Analizleri I
	3
	
	CB
	
	G326
	Gıda Kalite Güven. Yönt. Sist.
	2
	
	CC

	G307
	Gıda Mevzuatı
	2
	
	CB
	
	G328
	Gıda Güven. Ve Mikrobiy. Kalite
	3
	
	CB

	G311
	Enzimoloji
	2
	
	DC
	
	G334
	Staj
	0
	
	S

	G313
	Hijyen ve Sanitasyon
	2
	
	BB
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	22
	
	
	 
	 
	 
	22
	 
	 

	
	 2009-10 GÜZ
	
	
	
	
	
	2009-10 BAHAR
	
	
	

	Course Code
	Course Name
	CR
	Status
	Grade
	 
	Course Code
	Course Name
	CR
	Status
	Grade

	GM449
	Şarap Teknolojisi
	3
	
	BB
	
	GM442
	Meyve Sebze İşleme Tekniği
	4
	
	BA

	GM451
	Gıda İşletmeciliği
	3
	
	BB
	
	GM456
	Proses Uygulamaları
	2
	
	AA

	GM455
	Özel Gıdalar Teknolojisi
	2
	
	AA
	
	GM460
	Toplu Beslenme
	2
	
	BB

	GM459
	Gıda AmbalajTekniği
	2
	
	AA
	
	GM466
	Bitkisel Yağlar Teknolojisi
	4
	
	AA

	TE-465
	Uluslararası Ticaret
	3
	
	BA
	
	GM470
	Yüksek Alkol. İçkiler Tekno.
	2
	
	BA

	GM443
	Süt İşleme Teknolojisi
	4
	
	BB
	
	
	
	
	
	

	GM445
	Tahıl İşleme Teknolojisi
	4
	
	AA
	
	
	
	
	
	

	GM447
	Et ve Su Ürünleri İşl. Teknol.
	3
	
	BA
	
	
	
	
	
	

	
	
	24
	
	
	 
	
	
	14
	
	 

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	 
	


                                                                                   TOTAL      LOCAL        CREDITS: 172   , CGPA: 3.04
13. Awards:







