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Yetki Kanunu : Turk Gida Kodeksi

Yayimlandigi Resmi Gazete: 04.01.2012-28163

TURK GIDA KODEKSi EKMEK VE EKMEK CESITLERI TEBLIGI
Teblig No: 2012/2

Kapsam

MADDE 2 - (1) Bu Teblig bugday unundan
veya bugday ununa diger tahil unlari
karistinllarak yapilmis ekmegi, ekmek
cesitlerini, diger ekmek cesitleri ile eksi
hamur ekmeklerini kapsar.
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= (2) Bu Teblig kurutulmus ekmekleri,
dondurulmus hamur teknolojisi ile
uretilen ekmekleri, yufka, bazlama,
pide, simit ve benzerlerini

kapsamaz. "ngur;aa Ao




ESKI TEBLIG VE YENI TEBLIG
ARASINDAKI FARKLAR

EKMEK VE EKMEK CESITI ERI TERI I




URUN OZELLIKLERI

Ekmek, Ekmek Cesitleri ve Diger Ekmek Cesitlerinin Kimyasal Ozellikleri

Uriin Rutubet 0 Kiil (tuz harig) Tuz U Em,’ m)
(m/m)encok (m/m)(kuru maddede) en cok (kuru maddede)
Ekmek 38 En az 0,63 15
Encok 1,1
Tam Bugday Ekmedqi 42 Enaz 1,2 br>En ok 2,9 1,5
Tam Bugday Unlu Ekmek 42 Enaz 1,1 1,5
En ¢ok 2.5
Cavdarh Ekmeak 43 Enaz 0,7 1,5
En gok 2,5
Kepekli Ekmek 43 Enaz 1,2 1,5
En cok2,5
Yulafli Ekmek 43 Enaz 0,7 1,5
en cok 1,3
Misirh Ekmek 42 Enaz i1 1,5
En cok 2,0

Diger Ekmek Cesitleri -e —= 1,5
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= Bu Teblig kapsaminda tanimi vyapilan
ekmek, sadece 17/2/1999 tarihli ve 23614
saylll Resmi Gazete’de yayimlanan Turk
Gida Kodeksi Bugday Unu Tebliginde yer
alan Tip 650 ( Tip 2 ) ve daha yuksek kul
iceren ekmeklik bugday unlarindan

yaplilir.
= Tip 550 ( Tip 1) kullaniimayacak!!!
= Eski tebligde un tipi belirtilmemisti.



URUN OZELLIKLERI

Duyusal Ozellikler

1) Disindan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis,
kendine has gorunuste, kokuda ve kabuk rengi

dagilimi olabildigince homojen olur, basik ve yanik
olmaz.

2) Kesildigi zaman i¢ kismi sungerimsi yapida,
gozenekler mumkun oldugunca homojen olur,
hamurumsu, yapiskan ve kabuk-ic ayrimi olmaz,
yabanci madde ve karismamis halde un, tuz, katki
maddeleri ile bunlarin topaklari bulunmaz.

3) EKmek ici homojen, kendine has renk, tat ve kokuda
olur, yabanci tat ve koku hissedilmez.



TANIMLAR

YENI Ekmek: Bugday ununa; su, tuz, maya
(Saccharomyces  cerevisiae) gerektiginde  seker,
enzimler, enzim kaynagi olarak malt unu, vital gluten ve
izin verilen katki maddeleri ilave edilip bu karisimin
teknigine uygun olarak yogrulmasi, sekillendiriimesi,
fermentasyona birakilmasi ve pisirilmesi ile yapilan Grin

ESKIi Ekmek: Bugday ununa; su, tuz ve maya
(Saccharomyces cerevisiae) ilave edilip teknigine uygun
olarak; yogrulmasi, sekillendiriimesi, fermentasyona
birakilmasi ve pisirilmesi ile yapilan urun
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= Tam buqgday ekmegqgi: Tam bugday
unundan teknigine uygun olarak uretilen
ekmek cesidi

= (YENI EKLENDNTam bugday unlu ekmek:
Bugday ununa en az % 60 oraninda tam
bugday unu ilave edilip teknigine uygun
olarak uretilen ekmek cesidi
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YENI Cavdarli ekmek: Bugday ununa en az
% 30 oraninda cavdar unu, cavdar
kirmasi, cavdar kirigi, cavdar ezmesi veya
bunlarin karisimi ilave edilip teknigine
uygun olarak uretilen ekmek c¢esidi,

ESKI Cavdarli Ekmek: Bugday ununa en az
% 30 en fazla % 50 oraninda cavdar unu,
istendiginde cavdar kirmasi veya cavdar
ezmesi ilave edilip teknigine uygun olarak
uretilen ekmek,




= YENI Misirli ekmek: Bugday ununa en az %
20 misir unu vel/veya misir irmigi ilave
edilip teknigine uygun olarak uretilen ekmek
cesidi

= ESKI Misirli Ekmek: Bugday ununa en az %
20 en fazla % 50 misir unu, istendiginde
misir irmigi ilave edilip teknigine uygun
olarak uretilen ekmek




Normal
mayali hamurun bekletiimesiyle asitligi
yukselen eksimis hamurun, 4-8 saatlik
fermantasyon suresi ile kabartilarak,
180-200°C de pisirilmesi sonucu elde
edilen en az 2 kg agirligindaki ekmek,
(TEBLIGDEN CIKARILDI)




Tahil unlarina su, tuz, maya,
geleneksel veya endustriyel yontemlerle elde edilen eksi
veya eksi hamur ilavesiyle hazirlanan hamurun teknigine
uygun olarak yogrulmasi, sekillendirilmesi,
fermantasyona birakilmasi ve pisiriimesi ile Uretilen
ekmek ve ekmek cesitleri (YENI EKLENDI)

Tahil: Bugday, arpa, misir, piring, cavdar, dari, yulaf ve
tritikale

Eksi: Geleneksel veya endustriyel yontemlerle bugday
veya diger tahil unlari kullanilarak hazirlanmis ve dogal
eksi hamur bakterileri ile fermente edilmis toz veya sivi
formdaki urun




Ekmek taniminda gecgen bilesenlere ilave
olarak tahil urunlerini ve istenildiginde cesni maddelerini de
iceren ve teknigine uygun olarak Uretilen ekmekler

Bir veya birden fazla tahil unu, tahil
ezmesi, tahil tanesi, tahil kirmasi, tahil irmigi, soya unu,
baklagil unlari, kepek, bitkisel yag, sut ve/veya sut Urlnleri,
bitkisel lif veya diger ¢cesni maddelerinden bir veya birkacinin
ilave edilmesinden sonra teknigine uygun olarak uretilen
ekmekler

Cesni maddesi: Sert kabuklu meyveler, kurutulmus meyveler,
yagli tohumlar, bal, pekmez, tahin, peynir alti suyu tozu,
baharat, kavrulmus malt unu, cikolata, yumurta, patates gibi
yenilebilir diger urunler,



= Ekmek tanimina giren urun,
degisik sekil verilerek, uzerinde
cesni maddesi kullanitlarak
uretiimesi durumunda, ekmek
cesidi ve diger ekmek gegltlerl

olarak degerlendiriimez. wr e g
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[AGIRLIK

Ekmek, kepekli ekmek, tam buqgday
unlu ekmek, tam bugday ekmegi ve

eksi hamur ekmekleri
En az 250 gram agirliktan baslayarak

50’ser gram arttiriilmak suretiyle piyasaya
arz edilir.

Toplu tuketim yerleri icin cesitli sozlesme
ve taahhutler cercevesinde uretilince,
dogrudan tuketiciye arz edilmedikce
muhtelif agirliklarda uretilebilir.



= Bunlarin disinda kalan ekmek
cesitleri, 100 grama kadar muhtelif
agirhiklarda, 250 gram agirhiktan
baslayarak ise 50’ser gram
arttirlmak suretiyle piyasaya arz
edilir.




= Bu Teblig kapsaminda yer alan urunler
agirhkca “*%3” tolerans degeri ile
uretilir. (242,5-257,5 Gram)

= Ancak agirlik kontrolu amaci ile yapilan
resmi denetimlerde, alinan numunelerin
ortalama agirhgi, denetime konu olan
urunun bu Teblig kapsaminda uretimine izin
verilen agirhgindan en fazla %1 kadar
eksik olabilir.(247,5 Gram)
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Uretim Yerlerinde Yapilacak Agirhik Kontroliine Iliskin Numune Alma Plam

MET ASIRLIK Mormal durumlarda Ahnacak NMumune Sdpheli Durumlarda Alinacak Numune
Sayisi Sayvisi
Parti Bayiakloga Mumune Parti Bayaklaga MHumune
(M) Bovokloga (nd M) Boyoklogio (nl
MET AGIRLIK =1 KG M=4300 5 M=4300 13
4801 = N = 13 4801 = N = 21
24000 24000
24001= N = =21 24001L= N = 29
428000 48000
45001 = N = 29 45001 = N = <45
S4000 e4000
84001 = N = 45 84001 = N = =24
144000 144000
1442001 = N = gt 144001 = M = 126
240000 240000
240000 =< M 126 240000 =< M 200
1 KiG = MET AGIRLIK = MN = 2400 5 M = 2400 1=
AP 2401 = N = 13 2401 = N = 21
15000 15000
15001 = M =1 15001 = M 29
= 24000 = 24000
24001 = N = 29 24001 = N = 45
2000 42000
42001 = N = =43 42001 = N = =
F2000 F2000
FZ001 = N = =4 FZO001 = N = 126
120000 120000
120000 =< M 126 120000 =< M 200
4.5 KiG =MET AGIRLIK M = &00 & M = 00 13
601 = N = 2000 13 601 = N = 2000 21
2001 = M = 7200 21 2001 = M = F200 29
F201L = M = 29 F201L = M = 43
15000 15000
15001 = N = = 15001 = N = =
24000 24000
24001 = N = =S4 24001 = N = 126
42000 42000

42000 < M 126 42000 < M 200
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= Ekmek, kepekli ekmek, tam bugday
unlu ekmek, tam bugday ekmegi ve

eksi _hamur__ekmekleri ambalajsiz
olarak piyasaya arz edilebilir.

= Bunlar haric ekmek cesitleri ve diger
ekmek cesitleri uretim vyerleri de

dahil olmak uzere ambalajii olarak
piyasaya arz edilir.
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Ambalajsiz Olarak Piyasaya Arz Edilen Uriinlerin Uretim,

Depolama, Dagitim ve Satis Asamalarinin Tasimasi Gereken
Kurallar

= 1.Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz
olarak piyasaya arz edilen urunler
le temas eden malzeme, alet ve
ekipman; gida ile temasa uygun,
yeterli temizlik ve dezenfeksiyona
izin veren madde ve malzemeden

yaplilir.

= Bulasma riskini engelleyecek
bicimde uretilir, kullanima hazir,
bakimli ve lyi sartlarda tutulur.
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= 2. Bu Teblig kapsaminda
ambalajsiz olarak
piyasaya arz edilen
urunlerin ekmek
kasalarina, ekmek
kasalarinin da ekmek
tasima araclarinin icine
bulagsma riskini
engelleyecek bicimde
yerlestirilmesi gerekir.
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3. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak
piyasaya arz edilen urunler;

dis etkenlerden zarar gormeyecek sekilde tamamen
kapall,

bu Teblig kapsaminda yer alan urunler ile unlu
mamullerin tagsinmasi digsinda herhangi bir tasima
iIsleminde kullaniimayan,

tavan, zemin ve duvarlari su gecirmeyen,

zararli ve mikroorganizmalarin yerlesmesine izin
vermeyen,

puruzsuz, kolay temizlenebilen ve dezenfekte
edilebilen malzemeden yapilan tasitlarda

tasinir.



Ekmek Tasima Arabalarn ve Kasalari ile ilgili Sartlar

ERMER SANAYiI

1 - Tasima araclari kapall kasa olmalidir. iSUERE"lEH SE"niHHSI

2 - Araclarda havalandirma sistemi (aspiratoér) olmahdir.

3 - Ekmek kasalari gézeneksiz (igine kir ve tozun girmesini engellemek icin) gida ile temasa uygun
plastik olmali ve kolay dezenfekte edilmelidir.

4 - Kasalarin dzeri mandalli olmaldir.

5 - Aragta ekmek kasalarinin konacagi raflar olmalidir.

6 - Raflar yerden en az 15cm. yukseklikte olmalidir.

7 - Arag icinde raf dizeni U bicimde olmalidir.

8 - Aracg temizlik ve dezenfeksiyona uygun olmalidir.

9 - Kasalarin ylklenmesi en az iki kisi ile gerceklestiriimelidir.

10 - Kasalarin temizlik ve dezenfeksiyonu uygun periyotlarla yapiimahdir.
11 - Kasalarin yedekleri olmalidir.

12 - Ekmek arabalarinda gorevli sofor ve diger gorevlilerin portér muayenelerini yapilmasi ve akciger
grafilerinin gekilmesi zorunludur.

13 - Ekmek arabalarinda ekmek disinda egya ve diger malzemeler taginmamalidir.
14 - Arag icindeki raflar paslanmaz metalden yapilmali ve dezenfeksiyona uygun olmalidir.

15 - Ekmeklerin Uzeri bez, gazete vb. seylerle 6rtilmemelidir.
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= 4. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz
olarak piyasaya arz edilen urunler
satis noktasina getirildiginde, ekmek
kasalar acikta birakilmaz, zemin ve
dis ortamla temasi engellenir, palet
uzerinde olacak sekilde temiz bir

e o

ortama konulur.




5. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak
piyasaya arz edilen urunler; satig yerlerinde
alicinin el degmesini engelleyecek sekilde
ekmek dolabinda veya tezgahinda muhafaza edilir
ve satici kontrolunde satilir.




6.Satis sirasinda bu Teblig kapsamind
ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen
urunler, 29/12/2011 tarinli ve 28157 3
uncu mukerrer sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan Turk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi’nde yer alan hukumlere
uygun bir ambalaj malzemesine
sarilarak veya icine konularak tuketiciye
arz edilir.




‘GIDA ILE TEMASA UYGUNDUR'’

Gida ile Temas Eden VMiadde ve Malzeme Sembolii

a) Kagt, karton, oluklu mukavva ve benzeri kit esash madde ve malzemelerden
gidaya boyar madde gegisi olmamalidir,

b) (uda ile temas amaciyla tretilmemis basih ve vazili kigitlar ve veniden 1slenmis
kagutlar, gida ile temas etmek iizere kullamilamaz. Ancak yumurta ve meyve-sebze viollerinin
tretiminde, 1yl dretim uygulamalan ercevesinde ve son irimde bu ekin (¢) bendindeki
kriterleri saglayacak sekilde tiretilmeleri koguluyla yeniden islenmis kagit kullandabilir
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= /.Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz
olarak piyasaya arz edilen urunlerin
satisa sunuldugu ekmek dolaplari veya
tezgahlari aclkta birakilmayacak
sekilde kapali bir ortama konulur.

= YANI| KAPI ONUNDE OLMAYACAK
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8. Bu Teblig kapsaminda
ambalajsiz olarak
piyasaya arz edilen
urunlerin tasinmasi ve
satisi sirasinda calisan
tum personelin,

kigisel temizligini
surdurmeye azami itina
gostermesi,

uygun ve temiz kiyafet
giymesi ve
koruyucu eldiven
kullanmasi

zorunludur.




9. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak
piyasaya arz edilen urunler; sadece bu
Tebligin hijyen ile ilgili kriterlerini karsilayan
yerlerde piyasaya arz edilir.

= Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak
piyasaya arz edilen urunler, kasap, manav
ve pazar gibi yerlerde piyasaya arz
edilemez.




ETIKETLEME

Uriinlerin muhafaza edildigi ekmek dolabinda veya tezgahinda

alicinin rahathkla gorebilecegi buyuklukte:

a) Gidanin adl,
b) Bilesenler listesi,

llgili bilesen veya bilesen grubu, gidanin adinda yer
aliyorsa veya tuketici tarafindan genellikle gidanin
adi ile iligkilendiriliyorsa, Bir gidanin Uretiminde
veya hazirlanmasinda kullanilan bilesenin veya
bilesen grubunun miktari belirtilir:



c) Alerjen bilesenler veya alerjen islem yardimcilari,

ORN,SUSAM, SERT KABUKLU MEYVELER, SUT VE SUT
URUNLERI GLUTEN YUMURTA, YER FIS TIGI

Bilesenler listesinde bu bilgiyi listenin geri kalan bolumunden acgikga
ayiran bir yazi dizgisi vasitasiyla (6rnegin, punto, stil veya arka plan
rengi aracihigiyla) vurgulanir.

e) Tavsiye edilen tiiketim tarihi veya mikrobiyolojik agidan kolay
bozulabilen gidalarda son tiiketim tarihi,

g) Ureticinin veya ambalajlayicinin veya ithalatcinin veya dagditicinin
adi veya ticari unvani ve adresi,

h) Mense (ilke,



Urijnlel_’_in uzerinde; uretici firma adi ve gramaj bilgilerini
iceren uretici igsareti yer alabilir.

Uretici isareti:

Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen
urdnlerin Gzerine pisirme isleminden once ilistirilen,

Urlinle beraber pisirme islemine tabi tutulan, lizerinde uretici
firma adi ve net miktar yazil olan,

29/12/2011 tarihli ve 28157 3 UnclU mukerrer sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligine uygun,

Insan sagligina zararsiz kagit esasli malzemeyi,
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= Bu teblig kapsaminda ambalajsiz
olarak piyasaya arz edilen urunlerde
“tuz ilave edilmemistir”

ve/veya “katkisizdir”

ifadelerinin kullaniimak Istenmesi
durumunda;

bu ifadeler ile uretici firma
adl ve gramaj bilgilerini iceren uretici
isaretlerinin Urunlerin uUzerinde yer
almasi zorunludur.



= Urlnlerin Uzerine (Uretici isaretlerinin
listirilmesinde, hicbir sekilde yapistirici
kullanilamaz.




Uretici isaretlerinin Uzerinde vyer
alan bilgilerin baskisinda, sadece
29/12/2011 tarihli ve 28157 3 uncl
mukerrer saylli Resmi Gazete'de
yayimlanan Turk Gida Kodeksi Gida
Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer
alan renklendiricilerden bu amaca
uygun olanlar kullanilir.



a) Zorunlu etiket bilgilerinin tumu gidanin satis yerlerine sevk
edilmesi sirasinda beraberinde yer alir.

Zorunlu etiket bilgileri

Gidanin adi,

Bilesenler listesi,

Alerjen bilegsenler veya alerjen iglem yardimcilari,
Bilesenler veya bilesen gruplarinin miktari,
Gidanin net miktari,

Tavsiye edilen tuketim tarihi veya mikrobiyolojik agidan kolay bozulabilen gidalarda son
tuketim tarihi,

Ozel muhafaza kosullari ve/veya kullanim kosullar,

Ureticinin veya ambalajlayicinin veya ithalatcinin veya dagiticinin adi veya ticari unvani
ve adresi,

Kayit islemine tabi olan ureticinin veya ambalajlayicinin igletme kayit numarasi,
Mense Ulke,

Kullanim bilgisi olmadiginda gidanin uygun sekilde tuketimi mumkin degilse, gidanin
kullanim talimati,

Gidanin ait oldugu partinin tanimlanmasini saglayan parti isareti veya numarasi da ilgili
gida kodeksine uygun olarak belirtilir.

Acikta satilan ekmekler i¢in: Talep edilmesi halinde, satin alan kigi bu bilgilerin
tumu hakkinda bilgilendirilir.



Ambalajlanmasi zorunlu
ekmek cesitleri icin

Etiketleme

m  Zorunlu etiket bilgileri, hazir ambalajli gidalarda dogrudan ambalajin
Uzerinde veya bu ambalaja yapistiriimis bir etiket Uzerinde bulunur.

Bu zorunlu bilgilere ek olarak

= a) Bu Teblig kapsaminda yer alan ve geleneksel hali ile tuz ilave
edilerek uretilen Granlerin bilesimine tuz eklenmedigi takdirde “Tuz
ilave edilmemistir” ifadesi etikette yer alabilir.

= b) Bu Teblig kapsaminda yer alan Urtnlere, undan gelen de dahil
olmak Uzere hicbir katki maddesi katilmaz ise etiket GUzerinde ekmek
adi ile birlikte “katkisiz” ifadesi kullanilabilir.

= c) Bu Teblig kapsamindaki yoresel/ulkesel adlari ile bilinen Grunler,
cografi isaretten dogan haklara aykiri olmamak kaydiyla bu isimlerle
uretilebilir.



= Bu Teblig kapsaminda yer alan
urunleri tuketiciye arz eden yerler; tam
bugday ekmegi ve/veya tam bugday
unlu ekmek velveya kepekli ekmek
de bulundurmak zorundadir.



Hijyen

=  Bu Teblig kapsaminda yer alan Urunler; 17/12/2011 tarinli ve 28145 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi ve 29/12/2011 tarihli
ve 28157 3 uncu mukerrer saylli Resmi Gazete’de yayimlanan Turk Gida
Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeliginde yer alan hukumlere
uygun olur.

_Sl'.l_nmt.{.mp}spﬂm[*) I A R D RN
Maya ve kif 0 I R T/ A




[Katkl maddeler!

Bu Teblig kapsaminda yer alan urunlerde
kullanilan katki maddeleri, 29/12/2011 tarihli
ve 28157 3 uncu mukerrer sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Turk Gida Kodeksi
Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer
alan hukumlere uygun olur.



Renklendiriciler

Malt ekmegi

Guda

izin Verilen Renklendirici

E 150a Sade karamel

E 150b Kostik silfit karamel

E 150c Amonyak karamel

“E 150d Amonyum silfit karamel

Maksimum
_Miktar



Diger katki maddeleri

Ekmek (sadece bugday unu, su, maya veya
lkabarticr ve tuzdan olusan)

E 260 Asetik asit

E 261 Potasyum asetat

E 262 Sodyum asetatlar

E 263 Kalsivuim asetat

E 270 Laktik asit

E 300 Askorbik asit

E 301 Sodvum askorbat

E 302 Kalsivum askorbat

2 304 Askorbik asidin vag asiti esterler
E 322 Lesitinler

E 325 Sodyum laktat

E 326 Potasyum laktat

E 327 Kalsiyvum laktat

E 471 Yag asitlerinin mono ve
diglisenitleri

E 472a Yag asitlerinin mono ve
digliseritlerinin asetik asit esterler

E 472d Y ag asitlerinin mono ve
digliseritlerinin tartarik asit esterleri
E 472e Yag asitlerinin mono ve
digliseritlerinin mono ve diasetil tartarik
asit esterleri

E 4721 Yag asitlerinin mono ve
digliseritlerinin tartarik ve asetik asit
karnsimlarinm esterleri

Qs



E 481 Sodyum stearol-2-
laktilat

E 432 Kalsiyum stearo]-2-
laktilat

Hafif firincilik diriinleri - 5 glkg
Hizli pisirme igin dnpisirilmis piring 4 glkg
Kahvaltilik tahi] {irtinleri 5 gkg

1 Emilsifive edilmis likir 8 g/l

| Hacmen alkol miktar %15 den az olan distile 8 o/l

| alkolld ickiler &

| Tahul bazlh gerezler 2gtkg |

r Sakiz e 2pkg

| Yag emilsivoniar o 10pke

| Tathilar 5 oikg

' Seker bazl sekerlemeler 5 g'kg

| Igecek agarticilan B 3 gke

Tahil ve patates bazli cerezler 5 oikg

! Konserve doZranmis ve kivilims et riinleri 4 glkg

' Sicak iceceklerin hazirlanmasinda kullanilan 3 il

| tozlar =&

' Kilo kontrolii amaghi, giinliik toplam divet veya 5 wik

 bir &giiniin verine gegen gidalar i

Ekmek (EK-11"de belirtilen ekmek harig) 3ptkg

| Mostarda di frurta 2 oike

Tek bagina veya

birlikte



[Bula§anlar

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda
yer alan urunlerdeki bulasanlarin
miktarlari, 29/12/2011 tarihli ve 28157
3 uncu mukerrer sayili Resmi
Gazete'de yayimlanan Turk Gida
Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde
yer alan hukumlere uygun olur



Gida (') Maksimum Limit (ng/ke)

21, | AFLATOKSIN B, | BiBjGG, | M

Tahillar, bunlardan elde edilen riinler ve bunlarin iglenmis
2.1.10. | tirtinleri 2,0 40 —
(Bolim 2.1.11, 2.1.14 ve 2.1,16'de belirtilenler haric)




Guda () Maksimum Limit (pg/kg)
2.4, DEOKSINIVALENOL (DON) (')
islenmemis tahillar )
2:4.1. {durum bugday1, vulaf ve misir harig) R
249, Islenmemis durum bugdayi ve yulaf (*%) 1750
islenmemis musir (*%)
s (islak sgtilecekler hari¢) (*) 17
Tahtllar, tahil unlary, kepek ve riigeym
244, (dogrudan insan tiiketimine sunulan) 750
(Bolim 2.4.7, 2.4.8 ve 2.4.9°da belirtilenler harig)
2.4.5. | Makarna (%) 750
246 Ekmek (hafif firincihk diriinleri dahil), pastacihik driinleri, 500

biskilvi, tahil ¢erezleri, kahvaltilik tahillar




Gida (1) Maksimum Limit (ug/kg)

2.5, ZEARALENON () ;

Ekmek (hafif firinctltk firtinleri dahil), pastacilik Uriinler,
2355, | biskiivi, tahl cerezleri, kahvaltilik tahillar 30
(musir gerezleri ve misir bazh kahvaltihik tahillar haric)




Aroma vericiler ve aroma verme ozelligi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 7 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan
urunlerde Kkullanilan, aroma vericiler ve aroma
verme ozelligi tasiyan gida bilesenleri, 29/12/2011
tarinli ve 28157 3 uncu mukerrer sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan, Turk Gida Kodeksi Aroma
Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida
Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan hukumlere
uygun olur.



[Pestisit kalintilar

MADDE 9 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer
alan urunlerdeki pestisit kalinti miktarlari,
29/12/2011 tarihli ve 28157 3 uncu mukerrer
saylll Resmi Gazete'de yayimlanan Turk
Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint
Limitleri Yonetmeliginde yer alan hukumlere
uygun olur



| ]

= Bu Teblig kapsaminda faaliyet
gosteren gida isletmecileri sorumluluk
alanlari e igili calistirdiklari
personelin gida hijyeni ile ilgili
konularda egitilmelerini saglarlar.



Uyum zorunlulugu

GECICi MADDE 1 — (1) Bu Tebligin yayimi
tarininden once faaliyet gosteren gida isletmecileri;
bu maddenin ikinci fikrasi sakli kalmak kaydiyla, bu
Tebligin yayimi tarihinden itibaren bir ay icerisinde
bu Teblig hukumlerine uymak zorundadir.

YANI 04.02.2012 tarihine kadar



(2) Bu Teblig kapsaminda faaliyet gosteren gida isletmecileri;
5 inci maddenin ikinci ve ucuncu fikralarinda yer

alan hukumiler ile tuz , kul 1/7/2012 tarihine kadar
uymak zorundadir.

5.2) Ekmek, kepekli ekmek, tam bugday unlu ekmek, tam
bugday ekmegi ve eksi hamur ekmekleri ambalajsiz olarak
piyasaya arz edilebilir. Bu durumda ekmek, kepekli ekmek,
tam bugday unlu ekmek, tam bugday ekmegi ve eksi hamur
ekmeklerinin Uretim, depolama, dagitim ve satis agsamalari,
Ambalajsiz Olarak Piyasaya Arz Edilen Uriinlerin Uretim,
Depolama, Dagitim ve Satis Asamalarinin Tasimasi
Gereken Kurallara uygun olur.

5.3) Ekmek, kepekli ekmek, tam bugday unlu ekmek, tam
bugday ekmegi ve eksi hamur ekmekleri haric ekmek cesitleri
ve diger ekmek cesitleri uretim yerleri de dahil olmak uzere
ambalajli olarak piyasaya arz edilir.



(3) Bu Teblig kapsaminda faaliyet
gosteren gida isletmecileri; birinci ve
ikinci fikra hukumlerini  karsilayana
kadar, 15/2/2002 tarihli ve 24672 sayili
Resmi Gazete'de yayimlanan Turk
Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek
Cesitleri Tebligi hukumlerine uymak
zorundadir.



|

ETIKETLEME
YONETMELIGINE UYUM

Ambalajlanmasi zorunlu ekmek
cesitlerinin  etiketlerinin  Turk Gida
Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi'nin

Isletme kayit numarasini etikete
yazma maddesine 01.07.2012

Diger hukumlerine 31.12.2013 tarihine
kadar

uymak zorundadir.



(2) Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelige gore kayit islemine
tabi olan gida isletmecilerine, birinci fikraya ilave olarak asagidaki hUkimler uygulanir:

a) 5996 sayili Kanunun yururltge girdigi 13/12/2010 tarihinden once faaliyet gosteren ve
halen isletmesinin faaliyeti devam eden gida isletmecileri, Uretim izni belgesi bulunan
gidalar igin, “Tarim ve Koyisleri Bakanhginin .... tarih ve ... sayili izni ile Gretilmigtir.”
ifadesinin yer aldigi etiketleri, bu bilginin yer aldigi bolumiin uygun sekilde
kapatilmasi ve bunun yerine igletme kayit numarasinin belirtilmesi suretiyle
31/12/2013 tarihine kadar kullanabilir. Gida isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelige uygun olarak isletme kayit numarasini henuz almamis olan gida
isletmecileri, “igsletme kayit numarasi” yerine (b) bendine gore uygun olan bilgiye yer verir.

b) 13/12/2010 tarihinden Once faaliyet gosteren ve halen isletmesinin faaliyeti devam
eden gida igletmecileri ve 13/12/2010 tarihinden sonra isletme kayit belgesi alan gida
isletmecileri; Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelige uygun
olarak igletme kayit numarasi alincaya kadar, urettikleri veya ambalajladiklari gidalarin
etiketlerinde igletme kayit numarasi yerine gida sicil numarasini/galisma izin
numarasini/igletme kayit belgesi numarasini belirtirler. Bu bilgi verilirken “Gida sicil
numarasi/calisma izin numarasi/igletme kayit belgesi numarasi....” seklinde ifade edilir.
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= MEVCUT GIDA SICILINIZ VAR ISE VE
KAYIT BELGESI ALMADIYSANIZ
31.12.2013 TARIHINE KADAR GIDA
SICILI/KAYIT BELGESI NUMARASINI
ETIKETTE BELIRTEBILIRSINIZ!!!!

= TEMMUZ 2012'YE KADAR ESKI GIDA
SICILINI KAYIT BELGESINE CEVIREN
FIRINLAR  KAYIT  NUMARALARINI
ETIKETE YAZMAK ZORUNDA!!!!



|

= TEMMUZ 2012 YE KADAR YENI
ACILACAK FIRINLARIN 31.12.2013
KADAR GECIS SURECI YOK!!!!



